TRANSGOURMET
seafood




FRISCHER LACHS UND RAUCHERLACHS
SIND MITTLERWEILE DIE UMSATZ-
UND MENGENMASSIG STARKSTEN
PRODUKTE DER FISCHWIRTSCHAFT.

Die Erfolgsstory des Lachses haben wir aufgenommen und
unser Sortiment den neuen Bedirfnissen sowie Anforder-
ungen der Verbraucher:iinnen und unterschiedlichsten
Zielgruppen angepasst. Das Sortiment unserer kaltgerauch-
erten und gebeizten Lachse lasst heute kaum noch Wiinsche
offen — wir sind &ullerst gut sortiert und grof3 in der
Sortimentstiefe/-breite aufgestellt.

Um den Uberblick nicht zu verlieren und unsere Vielfalt aufzu-
zeigen, haben wir fir Sie dieses kleine Booklet entwickelt.

In diesem Folder

Geschaftsleiter Transgourmet Seafood

Dabei werden Warenkunde, Sortimentsvielfalt und Exper-
tenwissen optimal miteinander kombiniert. Wir wiinschen
Ihnen viel Freude beim Lesen.

Mit freundlichen GriiRen aus Fischtown

Ihr @E Pmﬁ/

stellen wir lhnen gerducherten Lachs in all seinen vielseitigen

Facetten vor. Dazu zéhlen u. a. frischer hochwertiger Raucherlachs und weitere
traditionelle Spezialitdten. Bei uns ist fiir jeden das passende Raucherprodukt

dabei — ob kalt- o

der heilRgerauchert, frisch fiir das Buffet, in kleinen Happen ver-

edelt oder als Tiefkiihlprodukt fiir die bessere Planung. Unser Sortiment umfasst die
verschiedensten Qualitatsstufen. Die spezifischen Bedurfnisse unserer Kund:innen
sind uns sehr wichtig, weshalb auch eine kundenindividuelle Produktion der
Ware moglich ist. Traditionelle handwerkliche Manufakturen oder grolie
Fabriken — wir kennen unsere Lieferanten und ihre Produktionsstétten. Im Fokus

steht immer die

Einkauferin Raucherfisch & Marinaden
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QUALITATSSTUFEN

PREMIUMQUALITAT
v Topfrische Rohware frisch verarbeitet und ausgeliefert
v Beste Herkunft
v Handsalzung/Trockensalzung
v Sehr langer Réducher-/Gar- und Trocknungsprozess
v Premium-Verarbeitung
(Trim Schnitt, Muskeldreieck entfernt etc.)
v Sehr gute Zutaten
v Feste Fleischkonsistenz
v Milder Geschmack

il STANDARDQUALITAT

|| ¥ Frische Rohware frisch verarbeitet und ausgeliefert
v Handsalzung/Trockensalzung

v Langer Raucher-/Gar- und Trocknungsprozess

v Gute Standard-Verarbeitung

v Feste Fleischkonsistenz

v Milder Geschmack

PREISEINSTIEGSQUALITAT

Vv Frische oder tiefgekiihlte Rohware frisch verarbeitet
und eingefroren, 18-24 Monate MHD, refreshed

Vv Injektionssalzung ,gespritzte Ware”

v Schnellrducherung, wenig Rauch, kaum Rauchigkeit

v Eher schlechtere Trim Schnitte

v Weiche Fleischkonsistenz

v Salziger im Geschmack

eingesetzte Rohware, das handwerkliche Geschick und das

Konnen der Mitarbeiter:innen sowie die Liebe zum Raucherprodukt. Diese Leiden-
schaft macht Spal8 und kann man deutlich schmecken.
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PREISBEEINFLUSSENDE
1. SALZUNG |

» Handsalzung 4

» Kombisalzung b

P Injektionssalzung “3
2. RAUCHERUNG :

P Lange Trocknung, langer Raucher- und Garprozess

(7-10 Stunden) \

» Schnellrducherung (1,5-2 Stunden) it Lt
3. SCHNITT/BEARBEITUNG l ‘ i

» Mit und ohne Muskeldreieck il |

» Mit und ohne Rauchhaut (Parierung) i Hil

» Trim Schnitt (C, D, E)

» Mit und ohne Fettrand

4. HERKUNFT DES LACHSES

» Irland, Island, Schottland, Norwegen, Chile
5. FUTTERZUSAMMENSETZUNG

P Beste: Label Rouge Lachs

6. AGGREGATZUSTAND & FRISCHEGRAD DER
ROH- UND FERTIGWARE

' ‘ 7. SAISONZEIT (FETTGEHALT)
| 8. ZERTIFIZIERUNG/LABEL




GASTRONOMIE

VERWENDUNGSZWECK

W Frihstuck

B Brotchenverkauf/Fischbrotchentheke/Wraps

B Suppen/Vorspeisen/Salate/Canapés/Bowls

B Hauptspeise/Tellermitte z. B. Lachs & Spargel,
R&sti mit Lachs etc.

W Buffets, Canapés, Catering, Bankett

B Abendverpflegung, Feste, besondere Anlasse

_ ZIELGRUPPE
§ REUCHERVERFAHREN

RAUCHERLACHSWUNSCH

D Buffet Lachs
D Buffet Lachs
» Qualitatslachs

» Premiumlachs/Qualititslachs/Spezialititen

» Premiumlachs/Qualititslachs/Spezialititen
» Premiumlachs/Qualititslachs/Spezialititen

HOTELLERIE

W Starkes Frihstlicksgeschéft — Preisstiegsqualitat

» Analog Gastronomie

GEMEINSCHAFTS-
VERPFLEGUNG

B Budgetkalkulation/Abendverpflegung,
Brotchen

B Frihstiick/im Casino

B Vorstandstage

B Aktionsgerichte

» Buffet Lachs/evtl. Qualititslachs

» Buffet Lachs/evtl. Qualititslachs
» Qualititslachs/Spezialitaten/Premiumlachs
» Buffet Lachs

DELIKATESSENGESCHAFTE

M Catering
B Thekengeschaft

» Qualitatslachs/Premiumlachs/Spezialititen
» Qualitatslachs/Premiumlachs/Spezialititen

FEINKOSTGESCHAFTE
FLEISCHEREIEN

W Plattenservice/Buffets
B ‘Fischgeschéftsanspriiche’

» Qualitatslachs/Premiumlachs/Spezialititen
» Qualitatslachs/Premiumlachs/Spezialititen

B SB-Regale

W Aktionen

B Fischtheke

W Brotchengeschaft/Aulerhaus-Platten
W ‘Fischgeschéftsanspriiche’

LEBENSMITTEL-
EINZELHANDEL

» Buffet Lachs

» Qualitatslachs

» Qualititslachs/Premiumlachs/Spezialititen
» Buffet Lachs/Qualittslachs

» Qualititslachs/Premiumlachs/Spezialititen

B Thekenverkauf

B Plattenservice/Buffets

M Fischtheke

B ‘Fischgeschaftsanspriiche’

FRISCHFISCHHANDEL
FISCHEINZELHANDEL

» Premiumlachs/Qualititslachs/Spezialititen
fiir alle Verwendungszwecke (kein Buffet Lachs)

SYSTEMER

W Pizzabelag
B Frihsttck/Brotchen/Snacks etc.

HEISSRAUCHERN

Vor der Heiflrducherung werden die
gewaschenen und von Schuppen be-
freiten Fische fiir etwa eine Stunde
in eine milde Salzlake eingelegt. Die
Garung erhalten sie aber erst im Raucher-
ofen bei einer Temperatur von tber 60°C.
Meist liegt die Temperatur im Ofen bei
50 bis 80°C. Um Keime garantiert ab-
- zutoten, muss die Kerntemperatur des
Ofens fur mindestens 5-7 Minuten Uber
70°C gehalten werden. Das appetitliche
goldgelbe Aussehen sowie das beson-
dere Raucharoma erhdlt der Fisch vor
allem gegen Ende des Raucherprozesses,
der sogenannten ,Dampfphase’ Hier
wird die Luftzufuhr gedrosselt und das
bis dahin brennende Rauchermaterial mit
feuchten Spahnen zugedeckt, sodass ein
dichter, schwelender und feuchter Rauch
entsteht, der sich dem Fisch intensiv mit-
teilt. Die Heiraucherung dauert max. 4
Stunden je nach Rauchergut.

» Buffet Lachs
» Buffet Lachs/Qualitétslachs

Beim Kaltrauchern zeigt sich der Rauch
mit15/25°C bis max.30°C von seiner kiihlen
Seite. Der Lachs bleibt dabei roh.

Im kalten Rauch gart das Rauchergut nicht.
Damit er jedoch nicht verdirbt, muss ihm
vor dem Rauchern mehr Wasser entzogen
werden als beim Heirduchern. Diese Auf-
gabe Ubernimmt das Salz, welches nicht
nur fur die Wiirze sorgt, sondern auch das
Garen Ubernimmt.

‘«fé.

Beim Beizen wird dem Fischfilet Uber
mehrere Stunden oder auch Tage Wasser
entzogen. Dadurch wird das Filet nicht
nur langer haltbar gemacht, sondern sein
Geschmack konzentriert und seine Textur
verfestigt sich.

Das Filet wird mit Zucker & Salz bestreut,
dazu konnen Gewirze und Krauter ge-
geben werden.

Der gewiirzte Fisch wird dann beschwert,
mit Folie abgedeckt und fiir zwei Tage in
den Kiihlraum gestellt.

Der Rauch schiitzt beim weiteren Trock-

nen vor unerwilinschten Bakterien.
Das Rauchern selber dauert ca. 7-12
injektierter Ware 1,5-2
Stunden. Farbe & Aroma des gerducher-

ten Fisches werden besonders von der Art

Stunden. Bei

des verwendeten Holzes bestimmt.
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KENNEN SIE DEN
UNTERSCHIED?

Riaucherlachs

Flammlachs

Limonenlachs

Rotholzlachs

Graved Lachs

Fjordf orelle
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geschnitten, aus norwegischer Rohware, hand-
gesalzen, ohne Haut, mit Dillspitzen bestreut,
gebeizt, vakuumverpackt

Art.-Nr. 826968 Seite 500 g

Art.-Nr. 181693 Seite 1 kg

geschnitten, kaltgerduchert, ohne Haut, mit
Rotholzpulver bestreut, aus norwegischer
Rohware, vakuumverpackt

Art.-Nr. 191964 Seite 500 g
Art.-Nr. 103688 Seite 1 kg

LACHS-KLASSIKER
IN PREMIUM-QUALITAT

geschnitten, kaltgerduchertes Lachsfilet, ohne
Haut, handgesalzen, aus norwegischer Rohware,
vakuumverpackt

Art.-Nr. 705624 Seite 500 g

Art.-Nr. 181716 Seite 1 kg

geschnitten, gebeizt und im Anschluss kaltgerduchert, ohne
Haut, mit Limonenzesten bestreut und einer Limettenscheibe
dekoriert, aus norwegischer Rohware, vakuumverpackt
Art.-Nr. 966060 Seite 500 g

Art.-Nr. 367991 Seite 1 kg

5
| A TR I SR I e



BLACK LABEL - _
NUR DAS BESTE, SONST NICHTS!

,Black Label’ Raucherlachs -
Das Besondere!
‘ 4 Der frische Lachs wird noch vor der
_—_— Totenstarre  (pre-rigor) verarbeitet.
Dadurch ist das frische Lachsfleisch
wesentlich fester und frischer als
traditionell geschlachtete Ware. In der
Raucherlachs-Manufaktur reift das Filet
anschlieBend zwei Tage im Meersalz,
dadurch wird dem Lachsfilet sehr viel
Wasser entzogen. Danach wird das ge-
salzene Filet 12 Stunden getrocknet und
schonend tber Buchenholz gerduchert.

......
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Bezeichnung Gewicht

RAUCHERLACHS ,BLACK LABEL, UNGESCHNITTEN
204996 Premium Rducherlachs, ganze, ungeschnittene Seite, pariert, handgesalzen, nach traditoneller Seite 0,8-1,2 kg
Art kaltgerduchert, mit Haut, aus norwegischer ,pre-rigor” Rohware, vakuumverpackt

RAUCHERLACHS ,BLACK LABEL', GESCHNITTEN
204965 Premium Réucherlachs, geschnitten, handgesalzen, nach traditioneller Art kaltgerduchert, Packung 500 g
ohne Haut, aus norwegischer ,pre-rigor” Rohware, vakuumverpackt

RAUCHERLACHS ,BLACK LABEL, GESCHNITTEN
204989 Premium Rducherlachs, geschnitten, handgesalzen, nach traditoneller Art kaltgerdiuchert, Seite 1 kg
mit Haut, aus norwegischer ,pre-rigor” Rohware, vakuumverpackt

-

3 MOGLICHKEITEN DES AUFSCHNEIDENS -3 VERSCHIEDENE GESCHMACKSERLEBNISSE

<.f/)’/,,(//
RETRO ISLANDISCHER <’
RAUCHERLACHS ,BLACK LABEL* ==

b
g =
BN Retro Réucherlachs hergestellt aus Lachsfilet aus \
den Fjorden Islands, handgesalzen, kaltgerduchert, )
\yl

ungeschnitten, mit Haut, pariert, mit leichter Rauchhaut,
mit Bastband auf schwarzem Tray, vakuumverpackt

Art.-Nr. 351465 Seite ca. 800-1.200 g

/(/Jmm) o
ISLANDISCHER RAUCHERLACHS ,BLACK LABEL' \. 4__-'

& Rducherlachs hergestellt aus Lachsfilet aus den
Fjorden Islands, praktisch grdtenfrei, handgesalzen,

kaltgerduchert, geschnitten, mit Haut, auf Tray,
vakuumverpackt

Art.-Nr. 171293 Seite 1kg

woee
. 20

VOM SCHWANZ SCHNEIDEN ++secereessitss.)

CHEF’S CUT - TRANCHEN SCHNEIDEN "

VOM KOPF SCHNEIDEN

BT CEnTEE T



—
3

SR LSRR e

BLACK LABEL -
NUR DAS BESTE, SONST NICHTS!

-
S

UNTER UNSERER MARKE ,BLACK LABEL'
VERKAUFEN WIR HEISS- UND KALT-
GERAUCHERTEN LACHS IN HANDVERLESENEN
PREMIUMQUALITATEN. DAFUR WERDEN
AUSSCHLIESSLICH BESTE ROHWAREN
EINGESETZT.

LOINS & MINIS IN DER ATTRAKTIVEN FALTSCHACHTEL

Art.-Nr. Bezeichnung Gewicht

MINI-RAUCHERLACHSSCHEIBEN ,BLACK LABEL’
750819 kaltgerduchertes Lachsfilet, handgesalzen, ohne Haut und braunes
Muskelfleisch, in halbe Scheiben geschnitten, vakuumverpackt

Karton
10 Faltschachteln a. 150 g

EHERLA
RUCREN 0N

RAUCHERLACHS RUCKENLOIN NATUR ,BLACK LABEL’
ohne Haut und braunes Muskelfleisch, von Hand zugeschnitten, gesalzen  Karton

und nach traditionellem Réucherverfahren schonend kaltgerduchert, edel 5 Faltschachtelna 170 g
verpackt

766687

EAUCHERLACHS
RMENI.OIN

RAUCHERLACHS RUCKENLOIN ZITRONE-PFEFFER ,BLACK LABEL’
ohne Haut und braunes Muskelfleisch, von Hand zugeschnitten, gesalzen  Karton

und nach traditionellem Réucherverfahren schonend kaltgerduchert, mit 5 Faltschachteln a 170 g
wiirzig-frischem Zitronenpfeffer verfeinert, edel verpackt

726892

RAUCHERLAC Y
RUCKENLOIN

RAUCHERLACHS RUCKENLOIN PROVENCE ,BLACK LABEL'
ohne Haut und braunes Muskelfleisch, von Hand zugeschnitten, gesalzen  Karton

und nach traditionellem Réucherverfahren schonend kaltgerduchert, 5 Faltschachtelna 170 g
mit Krdutern der Provence verfeinert, edel verpackt

745300

RAUCHERLACHS RUCKENLOIN WAKAME ,BLACK LABEL’

kaltgerduchertes Lachsriickenfilet, handgesalzen, mit Wasabipaste Karton

bestrichen und mit Wakamealgen belegt, abgestimmt mit feiner 5 Faltschachtelna 170 g
Gewtlirzmischung

986501

-SORTIMENT

Art.-Nr. Bezeichnung Gewicht

MINI-RAUCHERLACHSSCHEIBEN ,BLACK LABEL'
723236 kaltgerduchertes Lachsfilet, handgesalzen, ohne Haut
und braunes Muskelfleisch, in halbe Scheiben geschnitten

MAP-Schale 120 g,
Karton 4 MAP-Schalen

HEISSGERAUCHERTE LACHSSTREIFEN ,BLACK LABEL'
722522 Lachsstreifen, mit Haut, ca. 15 cm lange Stiicke vom
Bauchlappen, heil3gerduchert

MAP-Schale 200 g,
Karton 4 MAP-Schalen

e



FLAMMLACHS -
WIR SIND FEUER & FLAMME!

Ob zu Juhannas Juhla (Mittsommernacht) oder zu anderen
Festen — in Finnland- gehort der Loimulohi (zu Deutsch
glihender oder flammender Lachs) einfach dazu. Die Art
der Zubereitung dieser auRBergewdhnlichen Spezialitat hat
in Skandinavien eine lange Tradition. Uns ist es gelungen,
gemeinsam mit unserem Partner — einer kleinen Raucher-
fisch-Manufaktur — an die finnische Tradition anzuknipfen
und die beliebte rustikale Fischspeise fir unser
Sortiment zu entwickeln.,Der Herstellungsprozess dieser
Spezialitat ist in unterschiedliche Stufen unterteilt.

Es geht schon bei der Rohware los, die Filets werden aus
ganzen Lachsen frisch vor Ort von Hand geschnitten.
Der erfahrene Rauchermeister hat somit von Anfang an
einen genauen Blick auf die Qualitdt und Beschaffen-

heit der verwendeten Rohware. Danach wird der Lachs
WER DIESE SCHMACKHAFTE bei 65-70 °C gegart und geflammt, sodass die Ober-

KC')STLICHKEIT EINMAL PROBIERT HAT, flache leicht karamellisiert, das Fischfleisch saftig

bleibt und ein angenehmes Raucharoma erhilt.
WIRD WIE WIR FEUER & FLAMME SEIN. Genau diese ,urspriingliche Art der Lebensmittel-

zubereitung macht dieses Produkt zu etwas ‘ganz

LASSEN SIE SICH IN BRAND SETZEN!  pocondoren

Lachsfilet mit Haut, in Portionen geschnitten, gesalzen,
,geflammt’und gebacken, mit Marinade bestrichen und
| karamellisiert, vakuumverpackt

Schale 750 g

Art.-Nr. 600148 (=6 Stiickd ca. 125 g)

~ d t '.’_ N = /((/‘j‘)‘/(ﬂ/ )
‘ FLAMMLACHS-PORTIONEN ,BLACK LABEL’ \ :_:’

Lachsfilet mit Haut, in Portionen geschnitten, gesalzen
i ,geflammt’und gebacken, mit Marinade bestrichen und
i karamellisiert, aromaschutzverpackt

Schale ca. 750 g
(=6-7 Stuck a 120-130 g)

" Fischprodukt

- Streetivod-Prodykte | -\'

o

FLAMMLACHS ,BLACK LABEL'

Seafood Star . . .
pa— 5T frisches Lachsfilet mit Haut, ungeschnitten, gesalzen,
,geflammt’und gebacken, mit Marinade bestrichen

und karamellisiert, vakuumverpackt

Art.-Nr. 388938 Packung 650 —
e r—T

L FLAMMLACHS-PORTIONEN ,BLACK LABEL’ \‘ f:’)
N Lachsfilet mit Haut, in Portionen geschnitten, gesalzen

,geflammt’und gebacken, mit Marinade bestrichen und
karamellisiert, aromaschutzverpackt

_ ey ) i Karton ca. 3 kg
,.t ¢ , o e 2 i A P . Al 2 (=3 Packungen a 500-1.000 g)



~ UNSERE
PREMiUM-PRASENTIDEE

AKTIONSARTIKEL ZU
WEI TEN & O RN

PRASENTKARTON RETRO RAUCHERLACHS
(MIT LACHSMESSER)

RETRO Rducherlachs, norwegisches Lachsfilet, mit Haut,
handfiletiert, trockengesalzen, am Schwanzende an einer
Schnur zum Trocknen aufgehdéingt, im Anschluss liber
glithenden Buchenholzspdnen kaltgerduchert, praktisch
grdtenfrei, verpackt im Geschenkkarton mit Messer

Prdsentkarton 600 g Seite

Art.-Nr. 533253
plus Lachsmesser

TASTE PUR PREMIUM
MIT UNSEREM LACHS IM ,RETRO-STYLE‘ LASSEN WIR DIE GUTE ALTE ZEIT
TRADITIONELLER RAUCHERKUNST WIEDER AUFLEBEN..NACH DEM SALZEN
VON HAND WIRD DER LACHS GETROCKNET. DANN FOLGT DER RAUCHERPROZESS.
AM SCHWANZ AUFGEHANGT WIRD DER FISCH IN ALTEN, SCHWEREN OFEN
UBER AM BODEN VERGLUHENDE BUCHENHOLZSPANE KALTGERAUCHERT.

EINE LANGST VERGESSENE RAUCHERTRADITION, DIE WIR JETZT MODERN

IN SZENE GESETZT HABEN. DIESES SKANDINAVISCHE RAUCHERHANDWERK
GARANTIERT REINSTEN GENUSS UND DAMIT EIN PURES, ABSOLUT EHRLICHES
GESCHMACKSERLEBNIS.

ENTDECKEN SIE DEN SPIRIT VON FREIHEIT UND ABENTEUER,
DER SICH MIT DEM GENUSS DIESER HOCHWERTIGEN RAUCHER-
'FISCH-SPEZIALITAT OFFENBART.



KALTGERAUCHERTE
LACHSSPEZIALITATEN

.= URSPRUNG
PERFEKTE BEDINGUNGEN FOR EINEN

LACHS AUS DEN WESTFJORDEN ISLANDS GESUNDEN, NATURLICHEN LACHS
o e ————
- " I - : R * Urspriingliches Klima und nahrstoffreiches Wasser
il - - schaffen die perfekte Umgebung fiir den Island Lachs.

= * In Okologie und Nachhaltigkeit setzt dieser natiirlich
- geziichtete Fisch neue Mapstabe.

* Der nachhaltige Umgang mit den natiirlichen Ressour-
cen sorgt fiir maximal schonende Zuchtbedingungen.

\_“

* Das limitierte ,Boutique Farming“ der Fische unterliegt
der strengen Lizenzvergabe durch den Staat Island.

* Die Fische kommen aus Coldwater-Farming. Das .
bedeutet, die geringe Besatzdichte der Anlage von o
1:99 liegt weit unter der sonst brancheniiblichen in
Norwegen.

+ Wasserreinheit ist das oberste Gebot: der Island Lachs
ist frei von Antibiotika und Pestiziden, das Fischfutter ist
gentechnikfrei und stammt ausschlieflich aus nach-
haltigem Fischfang.

* ,Animal welfare“ ist entlang der kompletten Pro-

duktionskette gewahrleistet und wird strengstens dber- ~—
wacht. Jeder Fisch lasst sich zu 1007 bis zum

Ei zuriickverfolgen.

ISLANDISCHER RAUCHERLACHS

vorgeschnitten, ohne Haut, trockengesalzen und
kaltgerduchert, mild im Geschmack, vakuumverpackt

Art.-Nr. 818732 Seite 700 g

Art.-Nr. 89924 Seite 1 kg

RAUCHERLACHS, GESCHNITTEN

ohne Haut, aus frischer norwegischer superior Rohware,

ganﬁg e_salzsl;:?, 'LaChhtr;J‘Zt’zne”? m f‘r/ er: ahrlf n dber Kt norwegischer Superior Rohware, geschnitten, ohne
uchen-und nebennoiz kaltgeraucnhert, vakuumverpac Haut, handgesalzen und nach alter Tradition gebeizt,

Art.-Nr. 86493 Seite 1,2 kg mit Dillspitzen bestreut, 1-2 cm Muskeldreieck,

vakuumverpackt

GRAVED LACHS, GESCHNITTEN

qualitativ hochwertiger Graved Lachs, aus frischer

Art.-Nr. 550505 Packung 500 g

Art.-Nr. 86417 Seite 1,2 kg



KALTGERAUCHERTE

: .:. e g LL
LACHSSPEZIALITATEN

Art.-Nr. Bezeichnung

RAUCHERLACHS-TATAR
fein gehacktes Rducherlachs-Tatar, krdftig im Raucharoma,
handgesalzen und kaltgerduchert

559958

Schale Tkg

COOK & SNACK RAUCHERLACHSSTREIFEN
Lachsschnitzel von frischen rohen Lachsfilets in unregelmdBig

Muskelfleisch, in gleichmdBige Wiirfel geschnitten, lose,
aromaschutzverpackt

69500 grof3en Streifen, ohne Haut und braunem Muskelfleisch, gesalzen, Packung 5009
kaltgerduchert, vakuumverpackt, aufgetaut
RAUCHERLACHSWURFEL

712934 kaltgerduchertes Lachsfilet, ohne Haut und ohne braunes Schale 500g

RAUCHERLACHS-FLAKES
Rducherlachsabschnitte ohne Haut, vom gesalzenen und
kaltgerducherten Lachsfilet, vakuumverpackt

762617

Karton ca. 7,5 kg ;
(= 15 Beutel a ca. 500 g)

RAUCHERLACHSPORTIONEN/BAGUETTE-LACHS IN SCHEIBEN
25 g kalibrierte Rducherlachsscheiben fiir die genaue Portionierung
und Kalkulation, gesalzen und kaltgerduchert, Scheiben mit
Folienzwischenlage, vakuumverpackt, aufgetaut

169250

Ideal fiir Fischbrotchen, kalkulationssicher,
systemgerecht und portionsgenau. Jede Scheibe wie die
andere auf 25 g kalibriert. Probieren Sie es aus!

PREISEINSTIEGSQUALITATE

e

E economy

Art.-Nr. Bezeichnung

RAUCHERLACHS, GESCHNITTEN
auf der Haut, tiefenenthdutet, gesalzen, mit Fettstreifen 2-4 cm,
Trim D, pinbone out, praktisch grdtenfrei, auf Goldtray vakuumverpackt

*

431835

Seite 1 kg 4
(=40 Scheiben d ca. 25 g)

Gewicht

Seite 1 kg,
Karton 10 Seiten

RAUCHERLACHS, GESCHNITTEN

940801 ohne Haut, kaltgerduchert, praktisch grétenfrei, vakuumverpackt

Karton ca. 10 kg
(= 10 Seiten a 0,9-1,6 kg)

A economy

e
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GRAVED LACHS, GESCHNITTEN

Trim D, ohne Haut, tiefenenthdutet, gesalzen, gebeizt und
mit Dillspitzen bestreut, mit Fettstreifen 2-4 cm, pinbone out,
praktisch grdtenfrei, auf Goldtray vakuumverpackt

431859

N

A T S

Seite 1 kg,
Karton 10 Seiten




TRADITIONELLE
LACHSSPEZIALITATEN

QUALITATSSORTIMENT

Bezeichnung Gewicht

RAUCHERLACHS ,TRADITIONELL, UNGESCHNITTEN
m 113458 unpariert, handgesalzen, mit Haut, mit Rauchhaut, Seite 0,8-1,2 kg
in Pergamentpapier gewickelt, im Lachskarton einzeln verpackt

M 113489 RAUCHERLACHS ,SPEZIAL', UNGESCHNITTEN Seite 0,8-1,2kg

mit Haut, pariert, handgesalzen, ohne Rauchhaut, vakuumverpackt

RAUCHERLACHS, GESCHNITTEN

M 979166 frisches norwegisches Lachsfilet, von Hand gesalzen und im Anschluss
kaltgerduchert, ohne Haut, in Scheiben geschnitten, handgelegt und auf
Tray vakuumgezogen

Packung 200 g

GRAVED LACHS, GESCHNITTEN
M 887963 norwegisches Lachsfilet, ohne Haut, gebeizt, mit Dillspitzen bestreut, Packung 200 g
in Scheiben, 1-2 cm Muskeldreieck, auf Tray vakuumverpackt

Bezeichnung

PLATINUM LACHSSORTIMENT ,5 VARIATIONEN’, GESCHNITTEN
gerduchert oder gebeizt, in Scheiben geschnitten, vakuumverpackt,
Packung 5 Sorten a ca. 150 g, Sorten: Rducherlachs, Gravadlachs,
Bruschettalachs, Rotholzlachs, Dill-Pfefferlachs, aufgetaut

768689 Packung 750 g

1 o
WILDLACHS-SPEZIALITATEN

Art.-Nr. Bezeichnung

FIEDLERS SOCKEYE WILDLACHS, GESCHNITTEN
...:L;Ja'm 712293 kaltgerduchert, ohne Haut, aus Alaska Wildlachs, geschnitten, Packung 150 g
& vakuumverpackt

PLATINUM ALASKA SOCKEYE WILDLACHS, GESCHNITTEN
101608 geschnitten, ohne Haut, aus frischer Alaska superior Rohware, handgesalzen Packung 500 g
und tiber Buchen- und Rebenholz kaltgerduchert, vakuumverpackt, aufgetaut



HEISSGERAUCHERTE
LACHSSPEZIALITATEN

Bezeichnung Gewicht

STREMELLACHSFILET-HAPPEN
111805 von Hand geschnitten, gerduchert, mit Haut, mild-gesalzen,
belegt mit diversen Zutaten

Schale 2 kg
(=50-60 Stick)

STREMELLACHSFILET-PRALINEN
M 675086 Lachsfilet ohne Haut, in Wiirfel geschnitten, mild-gesalzen,
heil3gerduchert, in den Sorten: Natur, Knoblauch und Pfeffer

Schale 1 kg
(=ca. 60 Stiick a 16-18 g)

STREMELLACHS-SCHNECKE ,PREISELBEERE’

ohne Haut, gesalzen, aufgerollt, mit Ananasraspeln und einer Schale 1 kg
Wildpreiselbeerzubereitung belegt, liber Buchenholz hei3gerduchert, (= 12-14 Stiick a ca. 80 g)
praktisch grétenfrei

prgHRARK

340369

an';.'.: HEISSGERAUCHERTE LACHSROSEN MIT ANANAS
e G 683571 gesalzener und heil3gerducherter Lachs, aufgerollt
I in Form einer Rose, mit Ananasstiicken

Schale 700 g
(= 24-26 Stiick)

ey STREMELLACHS FINGERFOOD-SPIESS
g 685559 praktisch grdtenfrei, Stremellachsstiicke, mit verschiedenen Gewdirzen
bestreut, auf einen Bambusspiel3 gesteckt, (iber Buchenholz heiBgerduchert

MAP-Schale 1 kg
(=40-50 Stick a 20-35 g)

T LACHSROLLBRATEN
e 685605 aus norwegischem Lachs, mit Haut, mit einer Kréuterfiillung, Stiick ca. 1,6-2,0 kg
im Rollbratennetz, heiBgerduchert, im Vakuumbeutel, aufgetaut

s LACHSZOPFE MIXKISTE
g 331332 heilgerduchert, Streifen vom Lachsfilet, ohne Haut, praktisch grdtenfrei,
geflochten, mit einer Wiirzauflage

MAP-Schale 1,5 kg
(= 10-15 Stick a 100-130 g)

LACHSLOCKEN GERAUCHERT
112802 Bauchlappen von frischen, rohen Lachsfiletseiten mit Haut & Flossen,
geschnitten, von Hand trockengesalzen, heil3gerduchert, aufgetaut

MAP-Schale 1,5 kg
(= 14-16 Stiick a 80-140 g)

STREMELLACHS-ENDSTUCKE
356719 von Hand trockengesalzen, heil3gerduchert, mit Haut, praktisch grdtenfrei,
aufgetaut

MAP-Schale 1,5 kg
(= 10-18 Stiick a 80-140 g)

STREMELLACHS-PORTIONEN
627368 mit Haut, praktisch grétenfrei, in kleine Stiicke geschnitten, handgesalzen,
heil3gerduchert, aufgetaut

MAP-Schale 1,5 kg
(=15 Stiicka 100 g)

STREMELLACHS-PORTIONEN-MIX
Norweger Lachsfilet, praktisch grdtenfrei, in Stremel geschnitten, MAP-Schale 1,5 kg

heiBgerduchert, mit Haut, in den Sorten: Natur, Pfeffer & Mexiko, (=15 Stiicka 100 g)
aufgetaut

206297
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HEISSGERAUCHERTE
LACHSSPEZIALITATEN

Gewicht

Bezeichnung

HEISSGERAUCHERTE LACHSSTREIFEN ,BLACK LABEL"

MAP-Schale 200 g,

722522 Lachsstreifen, m/t.‘ Hau.t., ca. 15 cm lange Stiicke vom Karton 4 MAP-Schalen
Bauchlappen, heiBgerduchert
HEISSGERAUCHERTE LACHSSTREIFEN g
734505 Lachsstreifen, mit Haut, ca. 15 cm lange Stiicke vom Bauchlappen, Schale 500 g
heil3gerduchert
e
Kbl BUFFET LACHS GERAUCHERT .
FF‘*?‘:"'E"?"“"E" 181648 ganzer Fisch mit Kopfund Schwanz, gesalzen, gerduchert SttickegiS ik
i STREMELLACHS-MIX Schale 700
i 494336 in Stremel geschnittenes Lachsfilet, mit Haut, gesalzen und heil3gerduchert, =6 Stu‘cke)g
mit verschiedenen Auflagen: Natur, Kése-Knoblauch und Kése-Paprika I
e Schale 700 g
. 383017 I 7 Stilekel
STREMELLACHS ,NATUR'
mit Haut, in Stremel geschnittenes Lachsfilet, gesalzen und heil3gerduchert
o Schale 700 g
e 799607 (= 7 Stiicke)
Tt STREMELLACHS ,KASE-KNOBLAUCH'* Schale 700
e 518216 mit Haut, in Stremel geschnittenes Lachsfilet, gesalzen und heilsgerduchert, TP g
A ) (= 6 Stiicke)
mit Schmelzkdse-Knoblauchauflage
s STREMELLACHS ,KASE-PAPRIKA' Schale 700
e U 352308 mit Haut, in Stremel geschnittenes Lachsfilet, gesalzen und heif3gerduchert, ol i Ty g
| N 1 (= 6 Stlicke)
mit Schmelzkdse-Paprikaauflage
o STREMELLACHS HONIG UND BLUTE Schale 700
e 448766 mit Haut, gesalzen, heilsgerducherte Lachsfiletstremel mit Y St(jcke)g
Orangenbliitenhonig veredelt und mit Bliitenaufstreumischung 3
" MAP-Schale 1,5 kg
[FIEDLER] 867399 (= 10-15 Stiick @ 100-150 g)
STREMELLACHS ,NATUR’
hei3gerduchert, mit Haut, in Stiicke geschnitten, praktisch grdtenfrei
3 MAP-Schale 1,5 kg
FIEDLER (28057 (= 7-10 Stiick & 150-220 g)
STREMELLACHS MIX-PORTIONEN MAP-Schale 1 k
M 784458 mit Haut, norwegischer Rducherlachs, in Stticke geschnitten, praktisch (= 9-10 Stiicka cga 1109)
grdtenfrei, heil3gerduchert, mit Gewdirzauflage aus Dill- und Pfeffergewtirz ] 1190
STREMELLACHS MIXKISTE
M 309131 heil3gerduchert, mit Haut, handgesalzen, in Stiicke geschnitten, belegt ?ﬁA;‘_J;ZCShtZI:"k?’I;g_Z 209)
mit diversen Gewlirzen, Sortierung: Pfeffer, Knoblauch, Fiesta B 9
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FEINKOST MIT
RAUCHERLACHS

IM SORTIMENT

UNSERE
PRODUKTEMPFEHLUNGEN -
EINFACH LECKER!

e zum Frihstlick

« auf Fischbrotchen/Stullen/
Wraps/Canapés

* als Dip mit Krackern

FRISCHKASE RAUCHERLACHS ,HONIG-SENF*

cremiger, frischer Brotaufstrich aus Doppelrahm-
Frischkdse, zarten Réucherlachsflocken und
knackigen Friihlingszwiebelringen, verfeinert mit
Joghurt

Schale 500 g,

AT 1D Fischeinwaage 65 g

EIER-RVAUCHERLACHSSALAT

cremiger Eiersalat mit zarten, kaltgerducherten
Rducherlachsstreifen und -stiicken sowie kleinen
Senfgurken, mit Schnittlauch verfeinert

Schale 1 kg,

N B EERD Fischeinwaage 170 g

cremiger, sti8licher Brotaufstrich aus Doppelrahm-
Frischkdse und zarten Rducherlachsflocken, mit
Joghurt, Honig und Senf verfeinert

Schale 500 g,
Fischeinwaage 75 g

Art.-Nr. 490694

zarte, kaltgerducherte Rducherlachsstreifen und
-stlicke, in einer mit Apfelstiicken verfeinerten
Meerrettich-Sahnesauce

Schale 1 kg,
Qigtinee 28 Fischeinwaage 170 g




HEISS- UND KALTGERAUCHERTER
LACHS MAL ANDERS!

SO KENNT DEN GERAUCHERTEN LACHS KAUM JEMAND! DIE VERWENDUNGSZWECKE DIESER ARTIKEL
SIND VIELFALTIG UND GENIAL. PROBIEREN SIE ES AUS. SIE WERDEN BEGEISTERT SEIN.
BESONDERS PRAKTISCH FUR DIE UMSETZUNG VON TO-GO-GERICHTEN ODER IN DER SYSTEMGASTRONOMIE.

Art.-Nr.

559958

Bezeichnung

FUR BOWLS UND PASTA

RAUCHERLACHS-TATAR
fein gehacktes Réucherlachs-Tatar, krdftig im Raucharoma,
handgesalzen und kaltgerduchert

Gewicht

Schale 1kg

766066

734151

ALS PIZZA- ODER FLAMMKUCHENBELAG
UND FUR PASTAGERICHTE
PULLED SALMON
zartes, heilBgerduchertes Lachsfilet, handgesalzen, ohne Haut, gezupft

Schale 500 g

Schale 1,1 kg

869061

PULLED SALMON NATUR
heiBBgerducherte Stremellachsflocken, handgesalzen, ohne Haut, grob
gezupft, aromaschutzverpackt

Karton 20 Schalen a 500 g

735352

PULLED SALMON NATUR
heil3gerducherte Stremellachsflocken, naturbelassen, handgesalzen,
ohne Haut, grob gezupft

Karton 16 Packungen
as00g

734154

UNSERE VERWENDUNGSIDEEN:

VERWENDUNGSZWECK

IDEAL ALS SUSHI-TOOPING

RAUCHERLACHSS,TREIFEN SUSHI-CUT

feine, zarte, leicht angerducherte Streifen aus pre-rigor Lachsfilet,
ohne Haut, handgesalzen, gleichmdBig geschnitten, Schnittform fiir
den optimalen Geschmack

RAUCHERLACHS-TATAR
Fein gehacktes Raucherlachs-Tatar,
kaltgerauchert, rauchig, feste Konsistenz

Schale 500 g

PULLED SALMON
Stremellachsflocken,
gezupft, weiche Konsistenz

1 | Als Einlage fiir Suppen X X

2 | Als Auflage fiir Crépes, Pizza, Flammkuchen X

3 | Als Auflage fiir Backkartoffel, Rosti und Tortilla X X

4 | Als Brotbelag X X

5 | Im Doner oder Fladenbrot X

6 Auf Fischbrotchen, Baguettes, Sandwiches, Focaccia, X

Stullen, Bagels etc.

7 | Als Salat-Topping X

8 | In Pasta: Tagliatelle, Spaghetti, Ravioli, Tortellini, Penne etc. X

9 | Auf Burger oder in Hot Dogs X
10 | Als fleischlose Alternative fiir Spaghetti Bolognese X
11 | In Wraps X
12 | Als Canapé Auflage oder Topping X X
13 | Als Auflage fiir Pfannkuchen, Galettes und herzhafte Waffeln X X

IR S g

VIR JRABTRER G B IR A T



TIPPS VOM PROFI:
INGO GABLER

MEIN AKTUELLES HIGHLIGHT
IN UNSEREM SORTIMENT IST, NEBEN
DEN UNSCHLAGBAREN KLASSIKERN,
UNSER NEUER RAUCHERLACHS
RUCKENLOIN WAKAME. MIT FEINER
GEWURZMISCHUNG UND LEICHTER
SCHARFE UBERZEUGT ER MIT EINEM
TOLLEN AROMA. FUR DEN VOLLEN GENUSS
MIT ETWAS SOJASAUCE SERVIEREN.

‘ kaltgerduchertes Lachsriickenfilet, handgesalzen,
mit Wasabipaste bestrichen und mit Wakamealgen
belegt, abgestimmt mit feiner Gewlirzmischung

Art.-Nr. 986501 Karton 5 Faltschachteln a 170 g

aus naturbelassenem Lachsfilet, handgesalzen, ohne [S8
Haut, geschnitten, mit Muskeldreieck, mit
Rauchhaut

Art.-Nr. 795000 Seite 0,8-1,2 kg
» AT TV

B =

B frisches norwegisches Lachsfilet, handgesalzen und
im Anschluss 10-12 Stunden kaltgerduchert, mit
Haut, mit Rauchhaut, unpariert, in Pergamentpapier
gewickelt, der ,reine Geschmack”

Art.-Nr. 113458 Seite 0,8-1,2 kg

T | R @ N o




SB-PRODUKT-
NEUHEITEN

MINI-RAUCHERLACHSSCHEIBEN

kaltgerduchertes Lachsfilet, handgesalzen, ohne
| Haut und braunes Muskelfleisch, in halbe Scheiben
geschnitten, vakuumverpackt

| Art.-Nr. 720280 Tray 500 g

,BLACK LABEL'

N kaltgerduchertes Lachsfilet, handgesalzen, ohne
Haut und braunes Muskelfleisch, in halbe Scheiben
geschnitten

F MINI-RAUCHERLACHSSCHEIBEN

MAP-Schale 120 g,
Karton 4 MAP-Schalen

Karton 10 Faltschachteln
a 150 g (vakuumverpackt)

Art.-Nr. 723236

Art.-Nr. 750819

;e e : _ NACH SKANDIiNRVISCHER ART
HEISSGERAUCHERTE LACHSSTREIFEN FLAMMLACHSSTREMEL
,BLACK LABEL'

] i . Lachsfilet mit Haut, in Portionen geschnitten, ge-
Lachsstreifen, mit Haut, ca. 15 cm lange Stiicke vom salzen, geflammt und gebacken, mit Marinade
Bauchlappen, hei3gerduchert bestrichen und karamellisiert, aromaschutzverpackt

MAP-Schale 200 g, Art.-Nr. 115364 Karton 4 Portionen a 125 g
Karton 4 MAP-Schalen i

Art.-Nr. 722522




RAUCHE_ERLACH_S—
RUCKENLOINS

RAUCHERLACHS RUCKENLOIN NATUR ? : RAUCHERLACHS RUCKENLOIN
,BLACK LABEL’ | ZITRONE-PFEFFER ,BLACK LABEL’

ohne Haut und braunes Muskelfleisch, von Hand
geschnitten, gesalzen und nach traditionellem
Rducherverfahren schonend kaltgerduchert, mit
wiirzig-frischem Zitronenpfeffer verfeinert, edel
verpackt

Art.-Nr. 726892 Karton 5 Faltschachteln a 170 g

ohne Haut und braunes Muskelfleisch, von Hand
geschnitten, gesalzen und nach traditionellem
Rducherverfahren schonend kaltgerduchert, edel
verpackt

Art.-Nr. 766687 Karton 5 Faltschachteln a 170 g

RAUCHER
Rockenio, S

s ACHS
SR &

RAUCHERLACHS RUCKENLOIN PROVENCE
,BLACK LABEL'

ohne Haut und braunes Muskelfleisch, von Hand
geschnitten, gesalzen und nach traditionellem

Rducherverfahren schonend kaltgerduchert, mit
Krdutern der Provence verfeinert, edel verpackt

Art.-Nr. 745300 Karton 5 Faltschachteln a 170 g

RAUCHERLACHS RUCKENLOIN WAKAME
,BLACK LABEL’

kaltgerduchertes Lachsriickenfilet, handgesalzen,
mit Wasabipaste bestrichen und mit Wakamealgen
belegt, abgestimmt mit feiner Gewtirzmischung

Art.-Nr. 986501 Karton 5 Faltschachteln a 170 g
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RAUCHERLACHS &
GRAVED LACHS

VARDE ILANS A/S

UNSERE - | :
TOP-SELLER |

GRAVED LACHS, GESCHNITTEN

ohne Haut, Kombisalzung, praktisch grdtenfrei,
Trim E, vakuumverpackt

Karton ca. 10 kg

ArtNe 377492 (30 Seiten a 0,9-1,6 kg)

RAUCHERLACHS, GESCHNITTEN

ohne Haut, kaltgerduchert, praktisch grdtenfrei,
vakuumverpackt

Karton ca. 10 kg

Art-Nr. 940801 10 Seiten 4 0,9-1,6 kg)

_ QUALITAT,
/. AUF DIE WIR
STOLZ SIND!




UBERSICHT

RAUCHERLACHS/GRAVED LACHS

RAUCHERLACHS - PREMIUMQUALITAT - GEHOBENER ANSPRUCH

Art.-Nr.

Bezeichnung

Gewicht

< risch, % . i
URSPRUNG et ISLANDISCHER RAUCHERLACHS Setgiike
vorgeschnitten, ohne Haut, trockengesalzen und
= kal iuchert, mild i h k, vak k )
: ©  URSPRUNG @ 818732 K@ tgerduchert, mild im Geschmack, vakuumverpackt Seite 700
RAUCHERLACHS, GESCHNITTEN
@ch ohne Haut, aus frischer norwegischer superior Rohware, handgesalzen, ]
! 8693 nach traditionellem Verfahren liber Buchen- und Rebenholz kaltgerduchert, Seite 1,2kg
vakuumverpackt
@ 204965 RAUCHERLACHS ,BLACK LABEL, GESCHNITTEN Packung 500 g
Premium Rdéucherlachs, geschnitten, handgesalzen, nach traditioneller
Art kaltgerduchert, ohne Haut, aus norwegischer ,pre-rigor” Rohware,
@ 204989 vakuumverpackt Seite 1 kg
RAUCHERLACHS ,BLACK LABEL, UNGESCHNITTEN
@ 204996 Premium Rducherlachs, ganze, ungeschnittene Seite, pariert, handgesalzen, Seite 0.8-1.2 k
nach traditoneller Art kaltgerduchert, mit Haut, aus norwegischer ,pre-rigor” g
Rohware, vakuumverpackt
RETRO ISLANDISCHER RAUCHERLACHS ,BLACK LABEL/,
UNGESCHNITTEN
@4} 351465 Retro Réucherlachs hergestellt aus Lachsfilet aus den Fjorden Islands, Seite 0,8-1,2 kg
handgesalzen, kaltgerduchert, ungeschnitten, mit Haut, pariert, mit leichter
Rauchhaut, mit Bastband auf schwarzem Tray vakuumverpackt
ISLANDISCHER RAUCHERLACHS ,BLACK LABEL’, GESCHNITTEN
/7. Rducherlachs hergestellt aus Lachsfilet aus den Fjorden Islands, praktisch ]
risch,
¢ 171293 grdtenfrei, handgesalzen, kaltgerduchert, geschnitten, mit Haut, refte
vakuumverpackt
RAUCHERLACHS ,DER SCHOTTE’, GESCHNITTEN
fri“"7 601441  zarter, frischer schottischer Lachs, handgesalzen, kaltgerduchert, vom Kopf Seite 1kg
zum Schwanz hin geschnitten, mit Haut, vakuumverpackt
RAUCHERLACHS - QUALITATSSORTIMENT
Art.-Nr. Bezeichnung Gewicht
RAUCHERLACHS, GESCHNITTEN
; frisches norwegisches Lachsfilet, von Hand gesalzen und im Anschluss
risch, it
‘ /2168 kaltgerduchert, ohne Haut, in Scheiben geschnitten, handgelegt und auf PaCRURONY
Tray vakuumgezogen
RAUCHERLACHS ,TRADITIONELL, UNGESCHNITTEN
fris<“7 113458 unpariert, handgesalzen, mit Haut, mit Rauchhaut, Seite 0,8-1,2 kg
in Pergamentpapier gewickelt, im Lachskarton einzeln verpackt
RAUCHERLACHS ,SPEZIAL, UNGESCHNITTEN !
fischy ’ ’ L
‘ U mit Haut, pariert, handgesalzen, ohne Rauchhaut, vakuumverpackt Seiteth il 2y
) 98595 Packung 150 g
RAUCHERLACHS ,TRADITIONELL!, GESCHNITTEN
Gy 677721 kaltgerduchert, geschnitten, ohne Haut, nach altem Familienrezept gewdirzt Packung 500 g
und traditionell veredelt, vakuumverpackt
A G 669290 Seite Tkg
RAUCHERLACHS, GESCHNITTEN
@ 705624 geschnitten, kaltgerduchertes Lachsfilet, ohne Haut, handgesalzen, aus Seite 500 g
norwegischer Rohware, vakuumverpackt
RAUCHERLACHS, GESCHNITTEN
fri“"7 181716  geschnitten, kaltgerduchertes Lachsfilet, ohne Haut, handgesalzen, aus Seite 1kg
norwegischer Rohware, vakuumverpackt
RAUCHERLACHS
M @ 795000 aus naturbelassenem Lachsfilet, handgesalzen, ohne Haut, geschnitten, mit Seite 0,8-1,2 kg
Muskeldreieck, mit Rauchhaut
(. iy | L - N g ‘ 1 s I S




UBERSICHT
RAUCHERLACHS/GRAVED LACHS

RAUCHERLACHS - QUALITATSSORTIMENT

Art.-Nr. Bezeichnung

RAUCHERLACHS
geschnitten, ohne Haut, handgesalzen, kaltgerduchert, in diinne
Scheiben geschnitten, mit kleinem Muskeldreieck, vakuumverpackt

@9y 792347

Gewicht

Seite 1kg

RAUCHERLACHS, GESCHNITTEN
mit Haut, aus Aquakultur in Norwegen

e

194112

Karton ca. 14 kg

(=ca. 10 Seiten a 0,9-1,9 kg)

RAUCHERLACHS, GESCHNITTEN
kaltgerduchert, ohne Haut, praktisch grdtenfrei, handgesalzen,
vakuumverpackt

577854

e

RAUCHERLACHS - PREISEINSTIEGSSORTIMENT

Packung 500 g,
Karton 10 Packungen

Art.-Nr. Bezeichnung Gewicht
RAUCHERLACHS, GESCHNITTEN Seite 1 k
economy %{E‘ 431835 aufder Haut, tiefenenthdutet, gesalzen, mit Fettstreifen 2-4 cm, Trim D, 9
; A i ; Karton 10 Seiten
pinbone out, praktisch grdtenfrei, auf Goldtray vakuumverpackt
RAUCHERLACHS, GESCHNITTEN
H economy. @ 554855 aufgetaut, Trim D, ohne Haut, gesalzen, kaltgerduchert, mit Muskeldreieck  Seite 1 kg
2-4 cm, praktisch grdtenfrei, pinbone out, auf Goldtray vakuumverpackt
RAUCHERLACHS, GESCHNITTEN
@ 628631 aufgetaut, geschnitten, kaltgerduchert, ohne Haut, gesalzen, Trim D, Seite 1kg
aus frischer Rohware, aus Aquakultur in Norwegen, vakuumverpackt
RAUCHERLACHS, GESCHNITTEN Packuna 200
% 431873  kaltgerduchert, ohne Haut, Trim D, gesalzen, tiefenenthdutet, praktisch 929,
N . Karton 10 Packungen
grdtenfrei, vakuumverpackt
940801 RAUCHERLACHS, GESCHNITTEN Karton ca. 10 kg

@ % ohne Haut, kaltgerduchert, praktisch grdtenfrei, vakuumverpackt

GRAVED LACHS - PREMIUMQUALITAT - GEHOBENER ANSPRUCH

(=10 Seiten a 0,9-1,6 kg)

Art.-Nr. Bezeichnung Gewicht
@)~ 550505  GRAVED LACHS, GESCHNITTEN Packung 500g
qualitativ hochwertiger|Graved Lachs, aus frischer norwegischer Superior
Rohware, geschnitten, ohne Haut, handgesalzen und nach alter Tradition
@ 86417  gebeizt, mit Dillspitzen bestreut, 1-2 cm Muskeldreieck, vakuumverpackt Seite 1,2 kg
GRAVED LACHS - QUALITATSSORTIMENT
Art.-Nr. Bezeichnung Gewicht
risch, i
E ) 826968 GRAVED LACHS, GESCHNITTEN Pelienpog
geschnitten, aus norwegischer Rohware, handgesalzen, ohne Haut, mit
E @ 181693 Dillspitzen bestreut, gebeizt, vakuumverpackt seftdfkg
—
GRAVED LACHS, GESCHNITTEN
M fri“"> 887963 norwegisches Lachsfilet, ohne Haut, gebeizt, mit Dillspitzen bestreut, in Packung 200 g
Scheiben, 1-2 cm Muskeldreieck, auf Tray vakuumverpack |
et GRAVED LACHS, GESCHNITTEN
A ) 672412  in Solelake mit Rohrzucker und geheimer Gewiirzmischung gebeizt, mariniert  Seite 1 kg
mit Dill und Senfkérnern, geschnitten, auf die Haut gelegt, vakuumverpackt
GRAVED LACHS, GESCHNITTEN Karton/calidn
- % 230292 gewdirzt, mit Dillspitzen bestreut, ohne Haut, aus Aquakultur in Norwegen, il il g‘
(=ca. 10 Seiten a 0,9-1,4 kg)
vakuumverpackt
GRAVED LACHS - PREISEINSTIEGSSORTIMENT
Art.-Nr. Bezeichnung Gewicht
GRAVED LACHS, GESCHNITTEN
Trim D, ohne Haut, tiefenenthdiutet, gesalzen, gebeizt und mit Dillspitzen Seite 1 kg,
B economy % S bestreut, mit Fettstreifen 2-4 cm, pinbone out, praktisch grdtenfrei, auf Karton 10 Seiten
Goldtray vakuumverpackt
GRAVED LACHS, GESCHNITTEN
a economy @ 554848 geschnitten, aufgetaut, ohne Haut, gebeizt, mit Dillspitzen bestreut, Seite 1kg
vakuumverpackt
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WEITERE KALTGERAUCHERTE
GESCHNITTENE LACHSSPEZIALITATEN

Bezeichnung Gewicht

[ 191964 Seite 500 g

ROTHOLZLACHS, GESCHNITTEN
geschnitten, kaltgerduchert, ohne Haut, mit Rotholzpulver bestreut,
aus norwegischer Rohware, vakuumverpackt

<7 103688 Seite 1 kg

@) 966060 i Seite 500 g
LIMONENRAUCHERLACHS, GESCHNITTEN

geschnitten, gebeizt und im Anschluss kaltgerduchert, ohne Haut,
mit Limonenzesten bestreut und einer Limettenscheibe dekoriert,

aus norwegischer Rohware, vakuumverpackt
@) 367991 Seite 1 kg

S FIEDLERS SOCKEYE WILDLACHS, GESCHNITTEN
e o 712293  kaltgerduchert, ohne Haut, aus Alaska Wildlachs, geschnitten, Packung 150 g
vakuumverpackt

PLATINUM LACHSSORTIMENT ,5 VARIATIONEN’, GESCHNITTEN
gerduchert oder gebeizt, in Scheiben geschnitten, vakuumverpackt, Packung
5 Sorten a ca. 150 g, Sorten: Réucherlachs, Gravadlachs, Bruschettalachs,
Rotholzlachs, Dill-Pfefferlachs, aufgetaut

768689 Packung 750 g

PLATINUM ALASKA SOCKEYE WILDLACHS, GESCHNITTEN
101608  geschnitten, ohne Haut, aus frischer Alaska superior Rohware, handgesalzen Packung 500 g
und tiber Buchen- und Rebenholz kaltgerduchert, vakuumverpackt, aufgetaut

PLATINUM NORWEGISCHER ROTHOLZLACHS ,DER WIKINGER’,
GESCHNITTEN
@ 101707  geschnitten, aus norwegischer superior Rohware, ohne Haut, mit Packung 500 g
Rotholzgewdirz mariniert und bestreut, handgesalzen, tiber Buchen- und
Rebenholz kaltgerduchert, vakuumverpackt, aufgetaut
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