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VOLLE NETZE FUR DIE GV

UNSER KERNSORTIMENT FISCH & SEAFOOD
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| Sie kennen das: ,Fisch ist gesund!’; ,Fisch ist ein wertvolles
| Nahrungsmittel.; ,3x die Woche Fisch wird empfohlen.”

Ja, dies sind nicht wirklich neue und aufregende Aussagen.
Fiir mich, steht Fisch aber fiir mehr — ndmlich fiir viele schéne

b Erinnerungen mit diesem Lebensmittel.
Von der ersten, fangfrischen Napfschnecke auf Madeira, tiber den
,Garoupa’; den ich auf den Azoren genieSen durfte oder auch der
frische Kingclip, der sich in Sidafrika, mit Limetten-Kapern-Butter
b und Butternut-Zimt-Pliree in meinem Geddchtnis verankert hat.
{ | Damals ein Erlebnis - 20 Jahre spdter eine zwar schéne, aber
manchmal auch etwas verblasste Erinnerung.
Sie haben heute in der GV-Kliche die Méglichkeit, genau solche Er-
innerungen bei lhren Gdsten wieder zuriickzubringen und ein Stiick
Urlaub, Genuss oder auch Kindheit zu re-aktivieren.
Das funktioniert in lhrer Senioreneinrichtung, Kantine, Kita, Klinik
und in weiteren Bereichen der GV, fiir die wir diese Auswahl zusam-
mengestellt haben. Probieren Sie es aus!
Ich wiinsche eine inspirierende Lektiire und vielleicht ja das ein
oder andere, genussvolle déja-vu bei lhnen und lhren Gdsten.
Kulinarische Griif3e
Carsten Mattejat

CARSTEN MATTEJAT

KEY ACCOUNT MANAGER GEMEINSCHAFTSVERPFLEGUNG
FISCHSOMMELIER IHK
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Wir haben an Sie gedacht!

Unter der Devise: ,Aufgewacht und an Fisch gedacht” haben wir

uns Gedanken gemacht.

Fisch zéhlt fiir mich zu den aufregendsten Lebensmitteln, die es
gibt. Er enthdlt viele Néhrstoffe und fettreiche Seefische sogar
Omega-3-Fettsduren. Diese sind essenziell fiir die Gesundheit und
lassen sich nicht so einfach durch andere Lebensmittel kompen-
sieren. Aus der Historie heraus weckt Fisch bei mir Erinnerungen
an die Kindheit und Erholung. Vor ca. 40 Jahren war ich mit
meinem Opa das erste Mal fischen und das hat mich seit dem
nicht mehr losgelassen. Ich erinnere mich noch immer an den

Fischerkahn voller Fisch.

Lassen auch Sie bei Ihren Gdsten Erinnerungen und Urlaubsfeeling
aufkommen und nutzen Sie unsere Vorschldge fiir Ihr Tages-
geschiift. Viel Spaf3 beim Lesen!

Griife
Brain Frank

BRAIN FRANK

GEBIETSVERKAUFSLEITER FISCH UND SEAFOOD
FISCHSOMMELIER IHK
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Im Zuge unseres GV Folders mochten wir lhnen insbesondere unser neues ,,Clever & Gut“ Sortiment
néherbringen und vorstellen. Mit ,,Clever & Gut”“ kennzeichnen wir Fisch & Seafood Produkte,

die in guter Qualitat clever eingekauft werden. Dahinter verbirgt sich keine Eigenmarke, sondern
es handelt sich um handelsiibliche Produkte unserer Lieferanten, die jedoch aufgrund ihrer
Besonderheiten preisreduziert angeboten werden.
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Diese Abweichler haben ndmlich unter anderem bestimmte Makel, weshalb sie nicht

Lk ey LT

mehr dem Ideal des Handels entsprechen. So kénnen sie beispielsweise in Kali-
brierungen oder Sortierungen abweichen, im Schnittmuster differenzieren oder 7
kleine Panaden- und Verpackungsfehler aufweisen. Diese Lebensmittel sind daher R RNEAR RO
vielleicht optisch nicht perfekt, aber geschmacklich und qualitativ einwandfrei.

Darliber hinaus kénnen diese preisgiinstigen Angebote auch daraus resultieren,

dass die Produkte aus einer Uberproduktion stammen oder wir Saisonalitaten,

-
GroBmengen sowie Produktionsprozesse optimal genutzt haben. Produkte mit der & G UT

J Kennzeichnung ,Clever & Gut“ symbolisieren den smarten Einkauf, indem die beiden -
H Faktoren Kosteneinsparung und Qualitat fokussiert werden. Durch ,Clever & Gut”
Produkte verbinden wir 6konomische sowie 6kologische Mehrwerte miteinander, sodass Sie
nicht nur von einem kostengiinstigeren Preis in der Beschaffung profitieren, sondern zeitgleich

einen positiven Beitrag zur Reduzierung der Lebensmittelverschwendung leisten.
Il Uberzeugen Sie sich selbst von unserem ,Clever & Gut® Sortiment.

BESTELL- UND LIEFERRHYTHMUS

bis 11:00 Uhr bis 14:00 Uhr
Montag Mittwoch **Montag Donnerstag
Dienstag Donnerstag Dienstag Freitag
Mittwoch Freitag Donnerstag Montag
Freitag Montag Freitag Mittwoch
**BITTE BEACHTEN: am Donnerstag findet keine Auslieferung fur *Bei den angegebenen Gewichten besteht ein Differenz-Spielraum von
Betriebe Kempten, Ulm, Bayreuth und Eichenau statt. ca. +/- 10% je Portion. Berechnungseinheit ist ein Stiick.

INHALTSVERZEICHNIS i< Gigenden crei abschmitie:

PART I: Care, Education & BUSINESS ....cccevereeecrrrnneeeccsssnneeecsssnnneeee. S€ItE 6
PART I: BUSINE@SS auuueeeeeeeeeeceeicnnnnnneeeeeeeccssssssnssssssseessssssssssssssssssassssssssssssss 2€ILE 19
PART HI: Care & EdUCAtION ...eeeeereeccneeeecsneeenccssnneesccsssnseesssssnnnnnees. O€IEE 27
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DIEVORTEILE UNSERER GEDECKELTEN, TROPFFREIEN,
GERUCHSNEUTRALEN STYROPOR-BOX IM UBERBLICK:

Die Lager- und Transportbedingungen stellen ent-
scheidende Faktoren im Hinblick auf die Haltbarkeit
und Qualitdt von Frischfisch dar. Die wichtigste Grund-
lage bildet dabei ein geschlossenes Kihlsystem, das
den Frischfisch kontinuierlich auf die gesetzlich vor-

UNSERE STYROPOR
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-BOXEN

gegebene Temperatur von 0 bis 2 Grad hélt. Styropor
wirkt sowohl isolierend und warmeddammend, sodass
eine bestandige Erhaltung der erforderlichen Tempera-
turen gewahrleistet wird. Aufgrund seines leichten
Gewichtes sind die Boxen nicht nur erleichternd im
Handling, sondern reduzieren Transportkosten und
bieten durch die Dichte und Belastbarkeit des Materials
einen optimalen Produktschutz.

. ist leicht im Gewicht und
daher einfach im Handling.

. ist geruchsneutral, hygienisch
einwandfrei, keimarm und entspricht -,
den HACCP-Richtlinien. |

.. hat eine gesetzeskonforme .- - ..
(LMIV) Etikettierung,
Doppel-Etikett.

.. it schmutz- & wasserabweisend -
und unempfindlich gegen 1
Uv-5trahlung und keimarm. i

... ist tropffrei und gedeckelt, weshalb sie
problemlos mit anderen Lebensmitteln
transportiert und gelagert werden kann,

UNG FUR FRISCHFiSCH

GIBT ES DERZEIT ALTERNATIVEN?

.. enthilt ein patentiertes Saugvlies,

das fur die Aufnabme des Schmelz-

und Fischgewebewassers innerhalb
i der Box sorgt.

= ... hat keine Lécher, durch die das

=-- abschmelzende Eis und
Fischgewebswasser austreten kann,
sodass keine Tropfspuren auf Kleidung
oder Boden hinterlassen werden.

.. hat einen Deckel und ist somit
komplett verschlossen, wodurch eine
Aullen- und Kreuzkontamination
vermieden wird (z. B, kondensiertes
Tropfwasser im LKW, Kugelschreiber
Verschmutzungen etc.).

Wir suchen stetig nach neuen Losungen und arbeiten an verschiedenen Projekten
mit. Aus unserer Sicht gibt es aktuell keine gangbare Alternativldsung.




Bei Transgourmet Seafood kiimmern sich erfahrene
Fischprofis um den Einkauf des frischen Fisches.

Alle Lieferanten werden
besucht und auditiert. Wir kaufen nur erstklassige
Produkte von international bedeutenden Fischmarkt-

sorgfiltig ausgewihlt,

platzen fiir Sie ein! Dabei sind Frische und Topqualitat
zum fairen Preis unsere Devise.

Bei unserer Auftragsproduktion orientiert sich die Pro-
duktionsplanung und Bestellung der frischen Produkte
an den Eingéngen oder Bestédnden von Kundenauftrégen.
Die Produktion wird erst durch die Auftrédge der Kunden
ausgelost.

Im Frischelager der Transgourmet Seafood biindeln sich
dann die weltweiten Logistikstrome fir Frischfisch &
Seafood.

Die frih morgens angelieferten Frischwaren missen

bereits bis mittags fertig kommissioniert und verladen
sein. Die Zeitfenster flr die Mitarbeiter sind auBerst
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Bestellung bis 11.00R -
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knapp bemessen und jeder einzelne weil}, was zu tun ist.

Hier ist voller Einsatz notwendig und ein Radchen greift
ins andere. Im Zusammenspiel mit der Disposition, dem
Einkauf und der Bestell- und Auftragsabteilung dirfen
keine Fehler passieren. Die Kommission und Verladung
erfordern héchste Konzentration, Sorgfalt und Kontrolle.
Dank des ausgekligelten Frische-, Logistik- und Ver-
triebssystems sind wir in der Lage, die frisch angelande-
te Ware quasi iiber Nacht, im sogenannten Nachtsprung,
Uber die Transgourmet Betriebe in lhre Kiiche/lhren
Produktionsstandort zu liefern.

Sie als unser Kunde profitieren dabei von der Leistungs-
stérke eines nationalen GroBunternehmens mit dem in-
dividuellen Service regionaler, flexibler Niederlassungen
Gberall in Deutschland. Unserer gleichbleibend hohen
Qualitat kénnen Sie vertrauen, vom Einkauf der Rohwa-
re bis hin zur Frische-Anlieferung an lhre Einrichtung/
Standorte.

Diese von uns praktizierte Auftragsproduktion
garantiert ultrafrische Qualitat. Wir arbeiten
ohne Zwischenlager. Die frischen Fische

kommen direkt ohne Umweg zu lhnen.
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Bezeichnung

Gebinde

Filet 1,0-1,4 kg,
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risch>
70172 Styropor-Box ca. 5 kg ¢
Lachsfilet Trim C
------------------------ aus 3/4er geschnitten, mit Haut, Trim C, pinbone out, superior,
Salmo salar aus Aquakultur in Norwegen, lose verpackt
Filet 1,0-1,4 kg, -
113841 Styropor-Box ca. 10 kg «
Filet 1,0-1,4 kg, —
o1 Styropor-Box ca. 5 kg O
Premium Lachsfilet Trim D
------------------------ aus 3/4er geschnitten, mit Haut, Trim D, pinbone out, superior,
Salmo Salar aus Aquakultur in Norwegen, lose verpackt
Filet 1,0-1,4 kg, oy
112p22 Styropor-Box ca. 10 kg O
388801 ?tyropor—Box 25 Sttick @
aca.140g
3 Tage Vorlauf erbeten
________________________ Lachsfilet in Portionen
geschnitten, ohne Haut, praktisch grdtenfrei, aus
Aquakultur in Norwegen
Styropor-Box 50 Stiick D“h
pe88ie dca.140g 4
3 Tage Vorlauf erbeten
505051 Lachsfilet in Portionen ,geschuppt’ Styropor-Box 50 Stiick @
geschnitten, mit Haut, geschuppt, praktisch dca.120g

grdtenfrei

@ 463775

Premium Kabeljau-Loin, MSC-zertifiziert
ohne Haut, Riickenstlick, praktisch grdtenfrei

Stlick ca. 140 g+,
Styropor-Box ca. 5 kg

|41

geschnitten, ohne Haut, praktisch grdtenfrei

N

'ﬁ.lf

Faue

ol
. Kabeljaufilet, MSC-zertifiziert Filet 200-400g, f@
@ gy ohne Haut, handfiletiert Styropor-Box 5 kg -
3 Tage Vorlauf erbeten
L ) 5 Styropor-Box 60 Stiick Py
388757 Kabeljaufiletin Portionen aca.140g 4 ;
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303385

Bezeichnung

Seelachsfilet, MSC-zertifiziert

Gebinde

Filet 150-400 g,
Styropor-Box ca. 5 kg

Filet 150-400 g,

risch,
303392 ohne Haut, Fanggebiet Nordostatlantik Styropor-Box 10 kg f/)
Filet 400-600 g, =
303378 Styropor-Box ca. 10 kg O
Seelachs-Loin, MSC-zertifiziert Stiick 150 g+, 9&1
393208 ohne Haut, praktisch grdtenfrei Styropor-Box ca. 3 kg «
aus dem Filetmittelstick,
666107 Styropor-Box 50 Sttick frischy
aca.80g
3 Tage Vorlauf erbeten
388467 Seelachsfiletin Portionen gtgam? ;Or_BOX 20dek @
ohne Haut, geschnitten, praktisch grdtenfrei & i
Styropor-Box 60 Stiick 70
388511 dca. 140g s
3 Tage Vorlauf erbeten
@ 388931 Seelachsfilet-Portion, MSC-zertifiziert Ztg ;Ol]) g{;—Box elstuck @
F Naturfilet, ohne Haut, praktisch grdtenfrei, getrimmt jievg
i
Viktoriaseebarschfilet L
114660 ohne Haut, praktisch grdtenfrei, aus Binnenfischerei et 00 e, @
) ) Styropor-Box ca. 6 kg
in Tansania und Uganda
o; 5
P ~1 = Schellfischfilet, MSC-zertifiziert Filet 200-400 g, e
. ] : @ @ A ohne Haut, handfiletiert Styropor-Box 5 kg O
& il o
' Welsfilet ;
m 181970 ohne Haut, mit Bauchlappen, praktisch grdtenfrei, iRkt 14 frisehy
A 4 Styropor-Box 5 kg
handfiletiert, aus Aquakultur in Deutschland
3 Tage Vorlauf erbeten
Welsfilet-Portionen 3
m 983914  geschnitten, ohne Haut, ohne Bauchlappen, ohne TN fiscy

Schwanz, praktisch grdtenfrei, handfiletiert, aus
Aquakultur in Deutschland

Styropor-Box a 30 Stiick




Bezeichnung

Gebinde

Filet 225-450 g,
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40105 Umkarton ca. 14 kg
(=2Karton a ca. 7 kg)
Seelachsfilet interleaved, MSC-zertifiziert il 0000,
40099 s Umkarton ca. 14 kg
roh, Naturfilet vom nordostatlantischen Seelachs, ohne Haut, e 2 Karion & ca. 7kd)
pinbone in, interleaved (in Lagen) verpackt, fangfrisch tiefgefroren "~ -7k
Filet 450-900 g, )
510134 Umkarton ca. 27 kg % a
(=3 Karton d ca. 9 kg) -
% Stiick 140-160 g, e )
Karton 5 kg -
Seelachsfilet Center Cuts, MSC-zertifiziert
roh, Mittelstticke/Mittelfilet vom Seelachs, ohne Haut, praktisch
grdtenfrei, mit 10% Glasur (Karton 4,5 kg netto), einzeln
entnehmbar
Stiick 160-180 g, n
66878] Karton 5 kg % a
Stiick 140-160 g, M
668804 Karton 5 kg % E
Seelachsfilet Tails, MSC-zertifiziert
roh, Schwanzstiicke vom Seelachs, ohne Haut, praktisch grétenfrei, Stiick 160-180 —
668811  mit 10% Glasur (Karton 4,5 kg netto), einzeln entnehmbar 9 % E
Karton 5 kg
Stiick 180-200g, -
668828 Karton 5kg e @
Begrenzte Verfiigbarkeit
Seelachsfilet Tails L5 —
37594  roh, Schwanzstiicke vom Seelachs, ohne Haut, praktisch grétenfrei, k20100 g/ % E

mit 15% Glasur (Karton 4,25 kg netto), einzeln entnehmbar

Karton 5 kg

S

VERWENDUNGS-
BEREICHE:

Kochtopf

=
Pfanne/

Wok Kipp-Pfanne Grill

- Q-

Konvektomat Kombidampfer

Mikrowelle
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Bezeichnung

Gebinde

BELI 1 I 1 S
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(Karton 4 kg netto), einzeln entnehmbar

i

fa 5

_J Lachsfilet : I =
i 209540 roh, aus Aquakultur in Norwegen, mit Haut, Trim C, pinbone out, ;Zi:(:nol(’)f‘éi % E
e einzeln vakuumverpackt .
79006 Lachsfilet-Portion Portion 150 g, % E
roh, ohne Haut, tiefenenthdutet, einzeln vakuumverpackt Karton 5 kg
Portion 140-160 g,
6ag40 Karton 5 kg %
657457 Wildlachsfilet-Portion, MSC-zertifiziert Portion 160-180 g, %
roh, ohne Haut, pinbone out, praktisch grdtenfrei, Karton 5 kg = .—
mit 10% Glasur (Karton 4,5 kg netto), einzeln entnehmbar
Portion 180-200 g,
60240 Karton 5 kg e
Portion 140-160 g,
FRAIen Karton 5 kg %
Wildlachsfilet-Portion Portion 160-180
599887 roh, ohne Haut, praktisch grétenfrei, mit 10% Glasur Karton 5 k 9 +§§*
(Karton 4,5 kg netto), einzeln entnehmbar 9
Portion 180-200 g,
flaates Karton 5 kg %
Filet 120-140 g,
B8 Karton 5 kg %
Hokifilet, MSC-zertifiziert o- a8
"""""""""""" roh, ohne Haut, praktisch grdtenfrei, mit 10% Glasur
(Karton 4,5 kg netto), einzeln entnehmbar E =
Filet 140-160 g,
il Karton 5 kg %
e ) T
i Pazifisches Schollendoppelfilet, MSC-zertifiziert Filet 140-160 —
— 657211  roh, ohne schwarze Haut, mit weilSer Haut, praktisch grdtenfrei, Karton § k 9 éﬁ* E
mit 20% Glasur (Karton 4 kg netto), einzeln entnehmbar g
-
Al Rotbarschfilet -8
- - 1 -
=N @ 798150 roh, vom atlantischen Rotbarsch, ohne Haut, praktisch grdtenfrei, ;Zi:;::g 1160 9 % —
- mit 20% Glasur (Karton 4 kg netto), einzeln entnehmbar 9 .’ E =
% ‘\ e
.
. N Rotbarschfilet 080 o- a8
@ 453011  roh, vom pazifischen Rotbarsch, ohne Haut, praktisch grétenfrei, Ay 9 % —
mit 20% Glasur (Karton 4 kg netto), real count, einzeln entnehmbar 9 .’ E
Pangasiusfilet ! @
S 254991 roh, ohne Haut, praktisch grdtenfrei, mit 10% Glasur Zi:oerOS iBOg, % —
== =n 1 (Karton 4,5 kg netto), einzeln entnehmbar 9 E
.y 2
Pangasiusfilet A o-
: 1A s Filet 170-230 g,
0, L
175814  roh, ohne Haut, praktisch grdtenfrei, mit 20% Glasur Karton 5 kg % E




Bezeichnung

Gebinde

Welsfilet Naturportion Portion 110-130
m 984874 roh, ohne Haut, ohne Bauchlappen, praktisch grdtenfrei, A e éé‘ ==
mit 10% Glasur (Karton 4,5 kg netto), einzeln entnehmbar g @ =
Welsfilet Ha et o-a
= | IREHING 985147 roh, ohne Haut, mit Bauchlappen, praktisch grdtenfrei, e 5% ¢ %é: =
mit 10% Glasur (Karton 4,5 kg netto), einzeln entnehmbar 9 E bt
Filet 140-160 g,
76410, Karton 5 kg %
I Tilapiafilet @ ﬁ
w i roh, aus Aquakultur in China, ohne Haut, praktisch grcitenfrei, —
— mit 10% Glasur (Karton 4,5 kg netto), einzeln entnehmbar E =
Filet 160-180g,
649600 Karton 5 kg %
_ 331623 Filet 140-160 g,
Tilapiafilet Karton 5 kg
roh, aus Aquakultur in China, ohne Haut, praktisch
"""""""""""" grdtenfrei, mit 20% Glasur (Karton 4 kg netto),
e il einzeln entnehmbar Filet 160-180,
Karton 5 kg
B cconomy Alaska Seelachsfilet Delight, MSC-zertifiziert
313717 vorfrittiert, ohne Haut, Unterseite mit Mehlpanade, Oberseite mit Karton 5 kg %
Olgarnierung und Petersiliestiickchen, mit Milcheiweil, praktisch (= 34-44 Stiick a ca. 130 g) —_—
grdtenfrei, mit leichtem Zitronenaroma, einzeln entnehmbar E
Alaska-Seelachs-Portionsfilet paniert, MSC-zertifiziert i
vorgebraten, aus Blécken geschnitten, in Filetform gefertigt, L) @)
0R6793 praktisch grdtenfrei, in einer Kombiddmpfer-geeigneten Panade, ton 305t0ek st g % 5%
einzeln entnehmbar
Alaska-Seelachsfilet paniert, MSC-zertifiziert .— a
154062 vorgebraten, vom nordostatlantischen Alaska-Seelachs, praktisch Filet 140-160 g, % TN
grdtenfrei, aus Blécken geschnitten, in Filetform gefertigt, einzeln Karton 5 kg E
entnehmbar
Backfischfilet im Backteig, MSC-zertifiziert .— a
657310 vorgebraten, Alaska-Seelachsfilet in wiirzigem Backteig, Karton 80 Stiick @ 75 % Sl
praktisch grétenfrei, aus Blocken geschnitten, einzeln entnehmbar g E
== Backfischfilet, MSC-zertifiziert — 8
vorgebraten, aus Alaska-Seelachsfilet, aus Blocken in Trapezform LI E
@ s geschnitten, praktisch grdtenfrei, in wiirzigem Backteig, einzeln garon&eIckibg %
@ entnehmbar, unterverpackt in 4 Beutel a 20 Stiick
- Hoki-Portionsfilet ,Miillerin Art, MSC-zertifiziert -8
i vorgebraten, aus Fischstiicken zusammengefiigt, aus Blécken oA '
#9307 geschnitten, in Filetform gefertigt, praktisch grdtenfrei, bemehlt, HE e T % E
einzeln entnehmbar, unterverpackt in Beuteln a 20 Stiick
Seehechtfilet im Backteig ! e ﬁ
@ 997942 vorgebraten, ohne Haut, aus Blécken geschnitten, in Filetform ;’(J’s:‘)’:g—;w 9 % E
gefertigt, praktisch grdtenfrei, einzeln entnehmbar g
e .
R = 8
VERWENDUNGS w
. Pfanne/
p BEREICHE Kochtopf Wok Kipp-Pfanne Grill Konvektomat Kombiddampfer  Mikrowelle Friteuse
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Bezeichnung

Dorsch paniert, MSC-zertifiziert

Gebinde

Stiick 90-110,

?:J . 100576 vorgebacken, ohne Haut, geformt und mit Panade umbhdillt, Karton 5 k %E*
praktisch grdtenfrei, einzeln entnehmbar g O

STERK 8g733s Merlanfilet paniert Filet 140-160 g, e Ea

— roh, mit Haut, praktisch grdtenfrei, einzeln entnehmbar Karton 5 kg ._

ST/EI:{%

e Zander paniert Stiick 150 g, [5)
@ 220220 vorgebraten, geformt, einzeln entnehmbar Karton 5 kg % E
@ Lachsburger paniert, ASC-zertifiziert Stiick ca. 100 .-

743125  vorgebraten, paniert, praktisch grétenfrei, in einer knusprigen orar 5 K g -%éé ==

! ﬂ Panade, einzeln entnehmbar g a8 E

Rotbarschfilet paniert : —
510196 vorgebacken, vom pazifischen Rotbarsch, in Filetform gefertigt, aus Zéer;;:g ;60 9 %EE* E a
Blécken geschnitten, praktisch grétenfrei, einzeln entnehmbar g
Seefisch-Portion in Cornflakes-Panade
roh, aus Seefischfilet, aus Blécken geschnitten, in Filetform gefertigt, i .
Bl economy 0593 praktisch grétenfrei, umhiillt mit einer Cornflakes-Panade, einzeln faronis0Sticka st % a
entnehmbar
Seefisch-Portion in Knusperpanade
roh, aus Seefischfilet, aus Blocken geschnitten, in Filetform gefertigt, IR O
Bleconomy 410601 praktisch grdtenfrei, umhdillt mit einer Knusperpanade, paniert eiton f05Hichado0g % a
ohne Ei, einzeln entnehmbar
Seefisch-Portion paniert
vorgebraten, aus Seefischfilet, aus Blécken geschnitten, in Filetform Al -
sy 410688 gefertigt, praktisch grdtenfrei, umhdillt mit einer Knusperpanade Rariondfbriicka Ll % a E
ohne Ei, einzeln entnehmbar
Seefisch-Tafeln kurz paniert
Beconomy 410564  roh, aus Seefischfilet, Kurzformat, aus Blécken geschnitten, Karton 50 Stiick a 150 g %ﬁ* 28 0-
praktisch grétenfrei, paniert ohne Ei, einzeln entnehmbar
Seefisch-Tafeln lang paniert
Bleconomy 410588  roh, aus Seefischfilet, Langformat, aus Blécken geschnitten, Karton 50 Stiick a 150 g %E* 8 e-
praktisch grétenfrei, paniert ohne Ei, einzeln entnehmbar
B economy Schollendoppelfilet Delight, MSC-zertifiziert O
313720 vorfrittiert, mit weilSer Haut, ohne schwarze Haut, Unterseite mit Karton 5 kg (= 31-35 Stiick % —
Mehlpanade, Oberseite mit Olgarnierung, mit MilcheiweiB3, praktisch ~ aca. 150 g)
p g g p a
grdtenfrei, mit leichter Petersilienbestreuung
= | economy Pan i i ifizi
g By gasiusfilet Delight, ASC-zertifiziert s ey -
* =7 313725  paniert, vorfrittiert, ohne Haut, mit einer Kdse-Tomatenauflage, 5‘1201"53 k? (SIS *;é* E
— praktisch grdtenfrei R0 b a8
Fischstabchen XXL, MSC-zertifiziert
431750 vorgebraten, knusprige Fischsticks aus Alaska-Seelachsfilet, Karton ca. 100 Stiicka 60 % P -

:
]

AN e

praktisch grétenfrei, in einer fiir den Kombiddmpfer geeigneten
Panade, einzeln entnehmbar




Bezeichnung Gebinde

Fischnuggets paniert ;
410717 vorgebraten, Seefischfiletstiickchen mit Knusperpanade umhillt, ~ Karton 3 kg % E ﬂ
aus Blécken geschnitten, praktisch grdtenfrei, einzeln (=3 Beutel a 1 kg) ._

entnehmbar, Stiick 22-25 g

Kibbelinge im Backteig | Ea
410724 vorgebraten, Seefischfiletstiickchen in einem Knusperbackteig, (= 3Beu telgd 1kg) *éé*
praktisch grétenfrei, einzeln entnehmbar, Stiick ca. 25 g T 9 O-

Kibbeling im Tempurateig
vorgebraten, Alaska-Seelachsfiletstiicke im Knusperbackteig,
621858  praktisch grdtenfrei, eignen sich frittiert oder gebraten als Snack Karton 5 kg %é* a O
oder Fingerfood zum Dippen mit einer leckeren Sof3e, einzeln
entnehmbar

Kutterfrikadelle paniert, MSC-zertifiziert

vorgebraten, Fischfrikadelle aus fein zerkleinertem Fisch, mit A .
Kartoffelstiickchen und Frischkdse, in einer krossen Panade, Ko oUICE ek D 75 %

mit leichter Knoblauchnote, einzeln entnehmbar

256469

Fischburger paniert
820769  roh, aus fein zerkleinertem Seefisch, praktisch grdtenfrei, pikant Karton 80 Sttick a 75 g % a O~
gewdirzt und geformt, einzeln entnehmbar, paniert ohne Ei

Schlemmerfilet Bordelaise, MSC-zertifiziert PR A [IeY —
496441 roh, Alaska-Seelachs, aus Blécken geschnitten, praktisch Akd 3 SIStl'Jch ca.130g) %{% E
grdtenfrei, mit herzhafter Krduterauflage, einzeln entnehmbar g Byt

D p1ckenpack Schlemmerfilet Bordelaise, MSC-zertifiziert

eafoods roh, Alaska-Seelachsfilet aus Bl6cken geschnitten, praktisch 4 18 E
i grdtenfrei, mit pikant-wiirziger Kréiuter-Auflage, einzeln IS0 5ckd 2909 %
entnehmbar

®

- Schlemmerfilet Bordelaise
75 roh, Seefischfilet-Portionen, aus Blécken geschnitten, mit i —/
% Bleconomy 410748 einer herzhaften Krduterauflage, praktisch grétenfrei, einzeln 1B stk 2000 % E

entnehmbar

Do ckenpack Schlemmerfilet Broccoli, MSC-zertifiziert
E roh, Fischanteil 120 g, Auflage 80 g, Alaska-Seelachsfilet aus el E
Gn8024 Blocken geschnitten, praktisch grdtenfrei, mit fein gewtirzter jarign 305tsk aglolg %
Broccoli-Auflage, einzeln entnehmbar

V
®

Schlemmerfilet Broccoli —
B cconomy 410731  roh, Seefischfilet-Portionen, aus Blécken geschnitten, mit einer Karton 30 Stiick a 200 g % E
Broccoli-Kdse-Auflage, praktisch grdtenfrei, einzeln entnehmbar

Fischroulade mit Spinat und Kdse, MSC-zertifiziert

roh, Alaska-Seelachs, praktisch grdtenfrei, gefiillt mit einem e I E
Blattspinat-Kdse-Mix, gewdirzt, mit 7% Glasur (Karton 30 Stiick (i aR Rk A0 %

a 139,5 g netto), einzeln entnehmbar

579629

Fischroulade mit Gemiise-Julienne, MSC-zertifiziert

roh, Alaska-Seelachs, praktisch grdtenfrei, mit einer leicht -
579582  gewiirzten Gemdisefiillung aus Karotten-, Sellerie- und Karton 30 Stiick a 150 g % E

Zucchinistreifen, mit 5% Glasur (Karton 30 Stlick a 142,5 g netto),

einzeln entnehmbar

VERWENDUNGS- T - @— T E_ = &

. u BEREICHE: Pfanne/

Kochtopf Wok Kipp-Pfanne Grill Konvektomat Kombidampfer Mikrowelle Friteuse

B =0 0 RS YRR e R B s g SRAT




CARE, EDUCATION & BUSINESS

Bezeichnung

Bismarckheringe, MSC-zertifiziert

Gebinde

Eimer 3 kg,

i ERER

i
Saly o

85113  si8-sauer marinierte Heringslappen, mit Haut, in einem ca. 22 Stlick a ca. 70-90 g, frischy
milden Aufguss, garniert mit Zwiebeln und buntem Gemtise Abtropfgewicht 1.800 g
! i e Eimer 5 kg,
>
: 9 Abtropfgewicht 3.000 g
Rollmops
; X 1A B N Schale 2,5 kg,
200428 Herlngs?/nz.elﬁletf m/t.p/kanten Gewurzgurkenst.uckchen 30-35 Stiick d ca. 50-60, @
gerollt, in leicht sduerlichem Aufguss, garniert mit Zwiebeln, Abtropfaewicht 1.750
Karottenscheiben und Paprikastreifen P9 {29
P Eimer 5 kg,
(22030 Z::llr?‘ :'r):i;KHl;Zttemit Gewlirzgurke, in sti8-saurem Aufguss Caii0 puckara o, ’":i“h
9 " gurke, 9 Abtropfgewicht 3.000g
Bratheringsfilet, MSC-zertifiziert Schale 2,5 kg,
120173  Bratheringsfilets, mit Haut, mehliert und gleichmdfBig gebraten, ca. 25 Stiick aca. 60 g, @
ohne Mittelgrdte, eingelegt im wiirzigen Aufguss Abtropfgewicht 1.500 g
Bratheringsfilet 25er, MSC-zertifiziert Schale 2,5 kg,
764896 zarte, saftige, goldbraun gebratene Heringseinzelfilets mit Haut, 25 Stiick a ca. 80 g, frsch)
stiB-sauer mariniert Abtropfgewicht 2.000 g
. EA I Eimer 5 kg,
703032 I?i;aztetl‘;ielgt's‘gr)svgl:tt; Qnsgé::;:;wﬁ:;: I';Ie tin wiirzigem Aufguss 9. 60,5tk d ealody ":i“h
1 ut.g  €ingeleg g gu Abtropfgewicht 3.000 g
Bratrollmops Kiiste’ mit Zwiebeln, MSC-zertifiziert i
marinierte Heringsfilets, mit Zwiebeln gerollt, fixiert mit kleinen mCyo ko)
564365 | i g i ca. 23-27 Stiick a ca. 120, sy
Spie3en, mehliert und im Anschluss schonend gebraten, eingelegt :
Ve o1 Abtropfgewicht 3.000 g
in einem wiirzigen Aufguss
Edle Matjesfilets nach nordischer Art, MSC-zertifiziert Schale 2,5 kg,
689335  zarte Matjesfilets ohne Haut, nach nordischer Art gereift, in ca. 40 Stiick a ca. 50 g, @
Pflanzendl eingelegt, garniert mit Zwiebeln und Karottenscheiben  Abtropfgewicht 2.000 g
: el 1s Eimer 2,5 kg,
>
i p geleg Abtropfgewicht 2.000 g



240642

Bezeichnung

Milde Nordseematjesfilets, MSC-zertifiziert
Nordsee-Heringe ohne Haut, nach nordischer Art gereift, zart und
mild-gesalzen, in Rapsdl eingelegt

Gebinde

Eimer 3 kg,
35-40 Stiick a ca. 55 g,
Abtropfgewicht 2.000 g

'nisch>

Heringsfilets nach Matjesart Nordisch ,Big’
besonders gro8e Heringsfilets, ohne Haut, nach
nordischer Art gereift, in Rapsél eingelegt

Eimer 10 kg,
Filet 70-90 g,

fris(h>

VORBESTELLARTIKEL: Palettenabnahme von 48 Stiick erforderlich  A0troPfaewicht 8kg
Matjesfilets nach nordischer Artin 01, MSC-zertifiziert
979146 ohne Haut_‘ und Sc_hlA_/anz,_nach nordls_cherArt, m/ldgesqlzen, Kartonls Eimer & 2,5 kg %
eingelegt in Rapsol, im wiederverschlieSbaren Eimer mit
Schnappdeckel, 40-50 Stiick
Hollandisches Matjesdoppelfilet, MSC-zertifiziert
979658 ausgenommen, ohne Kopf, ohne Haut, mit Schwanzsegment, Karton 4 Schalen a 10 Stiick %
natiirlich gereift und leicht gesalzen, vakuumverpackt, Stiick 80-90 g
Matjesstiicke in Ol
688420 ohne Haut, ohne Schwanz, ausgenommen, natiirlich gereift und Eimer 10 kg %ﬁ{}
leicht gesalzen, in Rapsél eingelegt
m Zarte Rauchmatjesfilets, MSC-zertifiziert Eimer 2.5 k
85175 milde und zarte Matjesfilets nach nordischer Art gereift, mit einem 40-50 S/tijcl?ld ca. 40-50 @“h
leichten Raucharoma, ohne Haut, mit gleichmdfBigem Silberspiegel, A 9
k i, IS Abtropfgewicht 2.000 g
in Rapsol eingelegt
’E: Milde Rauchmatjesfilets, MSC-zertifiziert Eimer 3 kg,
. 240765 Matjesfilets ohne Haut, nach nordischer Art, mit feiner Rauchnote, 40-50 Stiick a ca. 55 g, @
@ in Rapsél eingelegt Abtropfgewicht 2.000 g
m Zarte Heringsfilets nach Matjes-Art, MSC-zertifiziert Eimer 2.5 k
85151 milde und zarte Matjesfilets nach nordischer Art gereift, mit einem 30-40 s’tu'c/g'a 50 @
leichten Raucharoma, ohne Haut, mit gleichmdfB3igem Silberspiegel, i 9
: iy Abtropfgewicht 2.000 g
in Rapsol eingelegt
A SETR <]
- - - Milde Heringsfilets nach Matjes-Art, MSC-zertifiziert Eimer 3 kg,
. '2:% Bl ™4 @ 240666 Nordsee-Heringe ohne Haut, zart und mild-gesalzen, nach Matjes- 35-40 Stiickaca. 55 g, @
\i % Art gereift, in Raps6l eingelegt Abtropfgewicht 2.000 g
b ’ A @
Krautergarten Matjes, MSC-zertifziert
edle, salzmilde Matjesfilets ohne Haut, nach nordisgherArt Schale 2,3 kg,
707074  gereift, leicht rosa, mit gleichmdBigem Spiegel, in Ol eingelegt, ca. 25 Stiick, @
mit Gartenkréutern aus Lauchzwiebeln und Petersilie garniert, Abtropfgewicht 1.600 g

Il

e
Poesg )
5

-

L

vakuumverpackt




Bezeichnung

Zarte Matjesfilets Krautergarten, MSC-zertifiziert

Gebinde

in feinem Rapsél, aus Alaska-Pollak, fein geschnetzelt

“ A ; >in) Schale 2,5 kg,
689304 za(te Matjgsﬁlets ohne Haut, nach qordlsc.herArt gereift, e/ngf.’legt ca. 40 Stiick @ ca. 50, @
mit Petersilie, Lauchzwiebeln, Gemiisezwiebeln und roten Zwiebeln )
: L Abtropfgewicht 2.000 g
in Rapsdl eingelegt
m——— s
" <h m ;es,rcngesrf::;: ;rrltSahnesauce mit Apfel- und Zwiebelstreifen, Eimer 3kg,
b - & lick @ rischy
i ¥ o %\x ‘g @ A milde Heringsfilets ohne Haut, in einer cremigen Sahnesauce mit ;;:i;f:;:aa 2‘71' ‘2’3 g O
h ! Apfel- und Zwiebelstreifen ge <009
2] B |
“ Heringsstipp, MSC-zertifiziert
580458 zarte, mild gesduerte Heringshappen, eingelegt in einer cremigen Eimer 3 kg, @
@ Sauce aus Mayonnaise, Sauerrahm und Weil3e Betewtirfeln, Fischeinwaage 1.560 g
verfeinert mit Sellerie, Zwiebeln und Gurkenschnitzel
Heringsstipp, MSC-zertifiziert
@ 180214 zarte, mild gesduerte Heringshappen, eingelegt in einer cremigen Eimer 3 kg, @
Sauce aus Mayonnaise, Sauerrahm und Weil3e Betewiirfeln, Fischeinwaage 1.560 g
@ verfeinert mit Sellerie-, Zwiebel- und Gurkenschnitzel
B economy Sahne Heringshappen, MSC-zertifiziert Eimars
408884 Heringshappen eingelegt in Sahnesauce mit Apfel-, Zwiebel- und s s sy
o Fischeinwaage 2.000 g
Gurkensttickchen
b o
4 B economy Sahneheringsfilet, MSC-zertifiziert Eimer 5 kg,
2 Wity m\. - 765152  Heringsfilets ohne Haut, eingelegt in Sahnesauce, ca. 40 Stiickaca. 509, fisch)
. TR mit Apfel- und Zwiebelstiicken Fischeinwaage 2.000 g
Alaska-Seelachsschnitzel grob, MSC-zertifiziert
o - Schale 1 kg, n
792448 Lachsersatz ohne Haut, von Hand gesalzen, gerduchert, eingelegt . sy
] N Abtropfgewicht 750 g
in Rapsol, aus Alaska-Pollack, grob geschnetzelt
Alaska-Seelachsschnitzel fein, MSC-zertifiziert ;
125413  Lachsersatz ohne Haut, von Hand gesalzen, gerduchert, eingelegt Eimer 5 kg, sy
¢ i ’ Abtropfgewicht 3.000 g
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Bezeichnung Gebinde

Graved Lachs, geschnitten

Trim D, ohne Haut, tiefenenthdutet, gesalzen, gebeizt und Seite 1 kg,

mit Dillspitzen bestreut, mit Fettstreifen 2-4 cm, pinbone out, Karton 10 Seiten
praktisch grdtenfrei, auf Goldtray vakuumverpackt

B economy 431859

#

Graved Lachs, geschnitten
B economy 554848 geschnitten, aufgetaut, ohne Haut, gebeizt, mit Dillspitzen bestreut,  Seite 1 kg risch,
vakuumverpackt

' Réaucherlachs, geschnitten
= ’E’ 181716  geschnitten, kaltgerduchertes Lachsfilet, ohne Haut, handgesalzen, Seite 1 kg risch

aus norwegischer Rohware, vakuumverpackt

\3

N

Raucherlachs, geschnitten

B 431835 auf der Haut, tiefenenthdutet, gesalzen, mit Fettstreifen 4-6 cm, Seite 1 kg,
i Trim D, pinbone out, praktisch grdtenfrei, auf Goldtray Karton 10 Seiten
vakuumverpackt

Réaucherlachs, geschnitten
940801 geschnitten, ohne Haut, kaltgerduchert, praktisch grétenfrei,
vakuumverpackt

Karton ca. 10 kg
(=10 Seiten a 0,9-1,6 kg)

# |

Réucherlachswiirfel
712934  kaltgerduchertes Lachsfilet, ohne Haut und ohne braunes MAP-Schale 500 g frisch
Muskelfleisch, in gleichmdBige Wiirfel geschnitten, lose fallend

N

HeiBgerducherte Lachsstreifen
734505  zarte Lachsstreifen, handgesalzen, mit Haut, heil3gerduchert, in ca. Schale 500 g sy
15 ¢cm lange Streifen geschnitten

Pulled Salmon Natur
heilBgerducherte Stremellachsflocken, naturbelassen, ideal
735352  als Begleiter fiir Salat, Pasta und Suppen, hervorragend auf Karton 16 Packungen a 500 g %
Flammbkuchen, Burger, Pizza, Sandwich und als Brétchenbelag,
aromaschutzverpackt

Raucherlachskonfekt

feiner Rducherlachs, abwechselnd geschichtet mit Frischkdse
579445 mit leichter Meerrettichnote auf herzhaftem Pumpernickel,

geschmacklich abgerundet mit frischem Dill, ger6stetem

Sesam und Blaumohn, einzeln entnehmbar

Karton 4 Tray a
24 Stiicka 10g %

Fischfrikadelle ,traditionell’
nur ausgesuchte Filetstiicke werden in unseren,
...... nach geheimen Familienrezept hergestellten,

"ET 667654  Fischfrikadellen verarbeitet. Allerlei feine Gewiirze Q/LA,;’(—)%chale SpLiaed sy
verleihen den einzigartigen raffinierten Geschmack. e
Fiir den klassischen, leckeren Fischgenuss. Fischfrikadellen
nach traditioneller Art, verzehrfertig
Fischfrikadelle

b4 saftige Fischfrikadelle, aus ausgesuchter Rohware, It L), @‘h

uiiEL e 474256 it erlesenen Gewiirzen und Zwiebeln verfeinert, Schglel0otietg ol ¢
handverarbeitet & pfannengebraten
Gemiise-Fischfrikadelle

. 474260 saftige Fischfrikadelle, mit frischem, klein gewdirfeltem Gemdtise und Schale 10 Stiick a ca. 100 g @

frischen Zwiebeln vermengt, mit erlesenen Gewtirzen verfeinert,
handverarbeitet & pfannengebraten

i 1ol

WEEE )

.




CARE, EDUCATION & BUSINESS

NKOST

Bezeichnung

Dill-Heringshappen, MSC-zertifiziert

Gebinde

180184 zarte, mild gesduerte Heringshappen, eingelegt in einer Eimer 3 kg, @
@ cremigen Sauce aus Mayonnaise und Sauerrahm, verfeinert Fischeinwaage 1.080 g
mit Dillspitzen, Zwiebel- und Senfgurkenstiicken
¥
Heringssalat Wei3, MSC-zertifiziert Ischale 7k
147547  marinierte Heringshappen ohne Haut, mit Gurken- : Ty sy
i N X Fischeinwaage 300 g
und Selleriestticken in Salatcreme eingelegt
E economy s h I " k
chale 1 kg, o
- —— - @ o Fischeinwaage 350 g O
e -
3 ST,
Heringssalat Rot, MSC-zertifiziert
....................... zarte, marinierte Heringshappen, mit Rote Betewtdirfeln,
Apfel-und Zwiebelstiicken, in Salatmayonnaise
P Eimer 3 kg,
2 isch,
@ 127992 Fischeinwaage 1.050 g O
ey
IR CRRAR I Sahneheringstopf, MSC-zertifiziert Eimer 5 k
203953  marinierte Heringshappen ohne Haut, eingelegt in Sahnesauce, Fischein Mi’m e 1.850 sy
@ verfeinert mit Apfel-, Gurken- und Zwiebelstiicken 5 i
Cremig-feine Remoulade mit Joghurt
440240 Remoulade mit kleinen Gurken- und Zwiebelstiickchen, verfeinert Schale 1 kg fhischy

mit frischem Joghurt
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Bezeichnung Gebinde

Styropor-Box -
388825 25 Stiick a ca. 160 &

388832 Styro';')or—‘Box /—)M“h

50 Stlick a ca. 160 g
3 Tage Vorlauf erbeten

_________________________ Lachsfilet in Portionen

geschnitten, ohne Haut, praktisch grdtenfrei, aus
Aquakultur in Norwegen

Styropor-Box =
388849 25 Stiickaca. 180 g O

Styropor-Box sch
388856 50 Stiickaca. 180 g O

— Styropor-Box o
= | UREFH 618351 1 Stiicka 3-4kg frischy

Island Lachs, 3/4er
------------------------- ausgenommen, mit Kopf, mit Haut, aus den kalten
nordlichen Westfjorden Islands

Styropor-Box £
EAET 269956 ca. 10kg (= 3 Stiick a 3-4 kg) (1
it Filet 1-1,7 kg, @

Styropor-Box ca. 5 kg

Island Lachsfilet
------------------------- aus 3/5er Lachsen geschnitten, Trim D, mit Haut, pinbone out,
praktisch grdtenfrei, aus den kalten nérdlichen Westfiorden Islands

m— Filet 1-1,7 kg,
= | IBGHIHG 4 isch)
flese2 Styropor-Box ca. 10 kg @

3 Tage Vorlauf erbeten

Premium-Island Lachsfilet in Portionen

618348  geschnitten, nur Mittelstiicke, ohne Haut, praktisch grétenfrei, aus
den kalten nérdlichen Westfiorden Islands, Gewichtsdifferenzen von
+/- 10% sind markt- und handelstiblich

Styropor-Box 25 Stiick e
aca.80g @

F.h'JJ 1 Y



Bezeichnung Gebinde

3 Tage Vorlauf erbeten

Lachs ,,She-Loin” Natur ,Black Label’ Karton 4 Packungen
natur, ohne Haut, praktisch grétenfrei, einzeln auf schwarzem Tray aca.450g
vakuumverpackt

731257

3 Tage Vorlauf erbeten

Lachs ,She-Loin” Zitronenpfeffer ,Black Label’ Karton 4 Packungen
ohne Haut, mit einer Zitronenpfeffer Trocken-Marinade, praktisch aca.450g
grdtenfrei, einzeln auf schwarzem Tray vakuumverpackt

426689

388771

3 Tage Vorlauf erbeten

Kabeljaufilet in Portionen
geschnitten, ohne Haut

Styropor-Box
60 Stiickaca. 160g

388542

3 Tage Vorlauf erbeten

Seelachsfilet in Portionen
ohne Haut, geschnitten, praktisch grédtenfrei

Styropor-Box
30 Sttick a ca. 160 g

3 Tage Vorlauf erbeten

388894 Seelachsfilet-Portion, MSC-zertifiziert 23’;?5:&8:: 150
geschnitten, ohne Haut, praktisch grdtenfrei Rt
Forelle N
116350 ausgenommen, mit Kopf, aus Aquakultur, verarbeitet in gu’c‘f 35(_);:(0(3 1 5k
Deutschland oder Belgien YIoP L ae
~h 115377 Thunfischfilet-Loin Styropor-Box
K i ohne Haut, handfiletiert, praktisch grdtenfrei 1 Stiick a ca. 3kg
s LA
CAN = | Regenbogenforelle Sttick 300-400 g, i
E 13894 ganz, ausgenommen, weil3fleischig Styropor-Box 3 kg @
- J
e ———————
Saibling Sttick 300-500 g, Ty
* BT 706502 ganz, ausgenommen, mit Kopf, rotfleischig Styropor-Box 3 kg @
‘F
I
i
w - Saiblingsfilet Filet 150-300 g ;
= | IHH L isch
BR— 1% mit Haut, handfiletiert, rotfleischig Styropor-Box 3 kg @

e B
i

L 013532

(e e

Lachsforellenfilet
mit Haut, rotfleischig

Filet 200-300 g,
Styropor-Box 3 kg

lrislh>
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Bezeichnung Gebinde

Lachswiirfel
629477 roh, ohne Haut, in Wiirfel von 16 mm geschnitten, Karton 5 Beutel a 1 kg % O~
praktisch grdtenfrei, in Wiirfel lose rollend

£enaannint - . Filet 170-230g, =
= o 455688 roh, aus Binnenfischerei in Kasachstan, mit Haut, geschuppt, Kabton 5 kg %‘é*
/ (™ é # mit 10% Glasur (Karton 4,5 kg netto), einzeln entnehmbar
-
P
-
Zanderfilet ! —
175777 roh, aus Binnenfischerei in Kasachstan, mit Haut, geschuppt, ;Zi:o’;g_?o 9 % E
mit 20% Glasur (Karton 4 kg netto), einzeln entnehmbar g
Regenbogenforelle
ST%E’T;{?K 910774 roh, aus Aquakultur in der Tiirkei, ausgenommen, mit Kopf, ohne Filet 240-260 g, % ._
— Mittelgrdte, mit 10% Glasur (Karton 4,5 kg netto), aus den Karton 5 kg
glasklaren Gebirgsgewdissern der Anden, einzeln entnehmbar
i fisches Scholl Ifil fi op
o Pazifisches Schollen-Doppelfilet paniert, MSC-zertifiziert 1 3 E
e 657242  roh, ohne schwarze Haut, mit weilSer Haut, praktisch Z‘Z;:g ;60 9 %
@ grdtenfrei, einzeln entnehmbar 9 ﬁ
Ty
_ srﬁik Pazifisches Schollen-Doppelfilet paniert/vorgebraten, —_
Q_J_ 657273 MSC-zertifiziert Filet 140-160 g, % E .—
vorgebraten, ohne schwarze Haut, mit weil8er Haut, Karton 5 kg ﬂ
@ praktisch grdtenfrei, einzeln entnehmbar
) ds

STERK -
“‘ Pazifisches Schollen-Doppelfilet paniert, MSC-zertifiziert | { E o
657280 vorgebraten, ohne schwarze Haut, mit weil8er Haut, ileljicn g80g, éé*

QJ
@ praktisch grdtenfrei Karcaskg a8

B



Bezeichnung

Alaska-Seelachs-Portionsfilet paniert, MSC-zertifiziert

Gebinde

WWW.MSC.ORG/DE

FRoSTA
vorgebraten, aus Blécken geschnitten, in Filetform gefertigt, LS . ®
630832 praktisch grdtenfrei, einzeln entnehmbar, flir Kombiddmpfer [QirenRe viielai1 209 %
geeignet
3 A i REE =
N Alaska-Seelachs-Portionsfilet paniert, MSC-zertifiziert E o-
= 62795  vorgebraten, aus Blécken geschnitten, in Filetform gefertigt, Karton 30 Stiicka 190 g %ﬁ%
praktisch grétenfrei, einzeln entnehmbar a
Hoki-Portionsfilet ,Miillerin Art’ mehliert, MSC-zertifiziert Karton 5.6 k E ._
755532  vorgebraten, aus Blécken geschnitten, in Filetform gefertigt, in AR 5’5 tug % 60) %
feiner Mehlpanade, praktisch grétenfrei, einzeln entnehmbar Tt g a
Seefisch-Portion im Backteig =
Beconomy 410656 vorget.Jraten, aus Seeﬁfchﬁlet., aus Blockgn geschmtt.en, in Filetform Karton 32 Stiick & 190 g % E o-
gefertigt, praktisch grdtenfrei, im knusprigen Backteig, einzeln
entnehmbar ﬁ
d. £ AR L U [FEH S {17 AT R i L _,J ]
:.ll.'.l.ll.C.l.ll.Cl.ll.C.l.ll.C.l.ll.'l.ll.C.l.ll.'.l.ll.Cl.ll.'.l.ll.C.l.ll.'l.ll.'.l.: : *ﬁ-: | t )
. e . i
) fiachiiamicE FISCH MIT DIESEM ZEICHEN STAMMT AUSEINER £ § || g
i FisC { . ROEE ;
1 MSC L MSC-ZERTTIFIZIERTEN NACHHALTIGEN FISCHEREIL. :§f = h
. B argidet, M ] o *

MSC-C-51709
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Bezeichnung

Bratheringe ohne Mittelgrate, MSC-zertifiziert
ohne Mittelgrdte, praktisch grdtenfrei, mit Haut, vorgebraten,
paniert

e 2

o

Gebinde

Eimer 6 kg,
ca. 20 Stiick a ca. 150 g,
Abtropfgewicht 3.000 g
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RAUCHERFISC

Bezeichnung Gebinde

Gerdaucherte Makrelendoppelfilets ,Mix’

gerducherte Makrelendoppelfilets, mit Haut, ohne Mittelgrite, oo,
@ 763900 aufgeklappt gerduchert und mit verschiedenen Gewdlirzen haled090 O
bestreut

BUSINESS

FEINKOST

Bezeichnung

728712 Pazifik-Shrimps in Lake Schale 1 kg, @

in Lake, gekocht und geschdilt, in milder Lake Garneleneinwaage 600 g

Lachsbolognese

fein abgeschmeckte Tomatensauce, mit Gemiise, Oregano, Schlauchbeutel @
Meersalz und gegartem islindischen Lachsfilet, ohne Zugabe 2.500g

von Geschmacksverstdrkern

il ji:r.'.x 78774
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T FISCH MIT DIESEM ZEICHEN STAMMT AUS EINER -
ascC ASC-ZERTIFIZIERTEN VERANTWORTUNGSVOLLEN
Recacinom AQUAKULTUR. WWW.ASC-AQUA.ORG
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TENTIER

EN- UND KRUS

Bezeichnung

SCHAI

Cocktail Shrimps 200/300
gekocht und geschdlt, mit 20% Glasur
(Karton 10 Beutel a 800 g netto), einzeln entnehmbar

Gebinde

Karton 10 Beutel a 1 kg

Riesengarnelenschwanze 13/15

roh, Seawater, Black Tiger Garnelen, geschdlt, entdarmt,
mit 20% Glasur (Karton 10 Beutel a 800 g netto),

einzeln entnehmbar

Karton 10 Beutel a 1 kg

Riesengarnelenschwéanze 16/20
roh, Seawater, geschdlt, entdarmt, mit 20% Glasur
(Karton 10 Beutel a 800 g netto), einzeln entnehmbar

Karton 10 Beutel a 1 kg

Riesengarnelenschwéanze 26/30
roh, Seawater, geschdilt, ohne Kopf, entdarmt, mit 20% Glasur
(Karton 10 Beutel a 800 g netto), einzeln entnehmbar

Karton 10 Beutel a 1 kg

Riesengarnelenschwinze 31/40
roh, Seawater, geschdlt, ohne Kopf, entdarmt, mit 20% Glasur
(Karton 10 Beutel a 800 g netto), einzeln entnehmbar

Karton 10 Beutel a 1 kg

Riesengarnelenschwiénze 41/50
roh, Seawater, geschdilt, ohne Kopf, entdarmt, mit 20% Glasur
(Karton 10 Beutel a 800 g netto), einzeln entnehmbar

Karton 10 Beutel a 1 kg

Black Tiger Garnelen, ASC-zertifiziert
roh, Seawater, Black Tiger Garnelen aus den Mangroven

8/12, mit Schale
Karton 10 Beutel a 625 g

Vietnams, ohne Kopf, entdarmt, mit 20% Glasur
(Karton 10 Beutel a 500 g nett o), einzeln entnehmbar

13 R

26/30, ohne Schale
Karton 10 Beutel a 625 g

SSEANISNd



Bezeichnung

Gebinde

ohne Schwanzsegment,
287013 Karton 12 Beutel a 1kg %
Garnelen 26/30
------------------------ White Tiger Garnelen 26/30, gekocht, geschdilt, entdarmt, ohne
Schwanzsegment, 20% Glasur (Karton 12 Beutel d 800g netto)
mit Schwanzsegment,
f10214 Karton 12 Beutel a 1kg %
Garnele 71/90
417396 71/90, roh, geschdilt, mit 25% Glasur (Karton 10 Beutel a 750 g netto),  Karton 10 Beutel a 1 kg %
einzeln entnehmbar
[ LF. Garnelen-Spiele
E 915717 roh, geschdilt, entdarmt, lang gesteckt, 11-12 Garnelen pro Spief3, Karton 10 Beutel a 10 SpielSe %
mit 20% Glasur (Karton 10 Beutel a 10 Spiefe a 80 g netto), einzeln aloog
entnehmbar
Eismeergarnelen aus Gronland, MSC-zertifiziert
129583 175/275, gekocht und geschiilt, mit 10% Glasur Karton 6 Schalen a 500 g %
(Schale a 450 g netto), einzeln entnehmbar
Frutti di Mare -roh
roh, Meeresfriichte-Cocktail aus Tintenfisch, Miesmuschelfleisch e A
975269 und Garnelen, mit 20% Glasur (Karton 10 Zip-Beutel a 800 g netto), farton 102 Eedielaliia %
einzeln entnehmbar
Frutti di Mare -gekocht
gekocht, Meeresfriichte-Cocktail aus Tintenfisch, Miesmuschelfleisch = L
T und Garnelen, mit 20% Glasur (Karton 10 Zip-Beutel a 800 g netto), Karton10ap-Scaielftil g %
einzeln entnehmbar
» N
h
é;ﬁ ‘) Tintenfischringe im Backteig
] ‘” ‘ 4 @ 719236 40/60, vorgebacken, Calamares a la Romana, nach original Karton 6 Beutel a 1 kg %é*
l_t, " Wil e spanischem Rezept, einzeln entnehmbar
- i h "
Goma Wakame Supreme
668002 marinierter Seealgen-Salat mit Pilzen, Sesam und Chilistiickchen, Karton 12 Beutel a 1 kg %

vakuumverpackt
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CARE & EDUCATION

Bezeichnung Gebinde

3OBEEY Styropor-Box @
lick & ca.
3 Tage Vorlauf erbeten T A
------------------------ Lachsfilet in Portionen
geschnitten, ohne Haut, praktisch grdtenfrei, aus
Aquakultur in Norwegen Styropor-Box
risch,
488429 50 Stiick a ca. 120g @
laabiz2 Styropor-Box @

50 Stiickaca.60g

3 Tage Vorlauf erbeten

Seelachsfilet-Portion, MSC-zertifiziert
geschnitten, ohne Haut, praktisch grdtenfrei

Styropor-Box £,
666091 50 Stiickaca.80g o

CARE & EDUCATION

T, "|_ T

TK-FiSCH

Bezeichnung Gebinde

Alaska-Seelachs-Portionsfilet paniert, MSC-zertifiziert

vorgebraten, aus Blécken geschnitten, in Filetform gefertigt, g 5 O~
e praktisch grétenfrei, einzeln entnehmbar, fiir Kombiddmpfer Saion B0 Stickaitgg %

h geeignet
- - B economy Alaska Seelachsfilet, MSC-zertifiziert

K f i N " Karton 5 kg —/
@ 711248  vorfrittiert, ohne Haut, in Petersilienpanade umhidillt, praktisch (= 33-39 Stiick d ca. 140 g) *z}é* E
1

grdtenfrei, einzeln entnehmbar

Alaska Seelachsfilet ,Miillerin Art', MSC zertifiziert

s _i‘. e 499763  vorgebraten, Alaska-Seelachsfilet in feiner Tomaten-Oregano- i ey ’;é‘ E Q-
i . 5 e Karton 5 kg
s = Panade, praktisch grdtenfrei, einzeln entnehmbar
H economy Seelachsfilet in Kartoffelpanade, MSC-zertifiziert Kodbr 64 o
313713  vorfrittiert, Seelachsfilet ohne Haut, umhiillt mit Kartoffelpanade, ,~ 98 % E .—
X 1. T (= 34-42 Stlick a ca. 130 g)
praktisch grdtenfrei, einzeln entnehmbar

AL || i




Bezeichnung Gebinde

Kap-Seehechtfilet,Moulded Loins’

roh, geformt aus ganzen Filetabschnitten, ohne Haut, handfiletiert,

praktisch grdtenfrei, mit 10% Glasur (Karton 4,5 kg netto), einzeln
@ entnehmbar, Stiick 90-110 g / Kap-Seehechtfilet, Moulded (geformte)

502559 i - 2 . . .

Loins’werden aus ganzen, enthduteten Filets zu einem Loin geformt,

welcher auch aufgetaut formstabil ist. Der Kap-Seehecht

wird in den klaren Gewdissern vor der Kiiste von Namibia und

Stidafrika gefangen.

Karton 5 kg

Beconomy 410632

Seefisch-Portion paniert

vorgebraten, aus Seefischfilet, aus Blécken geschnitten, in Filetform
gefertigt, praktisch grdtenfrei, umhdillt mit einer Knusperpanade
ohne Ei, einzeln entnehmbar

Karton 50 Stiick a 100 g

Seefisch-Tafeln kurz paniert

Beconomy 410502  roh, aus Seefischfilet, Kurzformat, aus Blécken geschnitten, praktisch  Karton 50 Stiick a 100 g

grdtenfrei, paniert ohne Ei, einzeln entnehmbar

B economy Pangasiusfilet Gratino, ASC-zertifiziert
m 733584  vorfrittiert, praktisch gréitenfrei, ohne Haut, mit einer Kéise-

Karton 5 kg

Tomatenauflage (=30-37 Stiick a ca. 150 g)

Bleconomy 410625  vorgebraten, aus Seefischfilet, aus Blécken geschnitten, paniert

Fischstabchen paniert, MSC-zertifiziert
vorgebraten, aus Alaska-Seelachsfilet, aus Blocken geschnitten,

ohne Ei, praktisch grdtenfrei, einzeln entnehmbar (=200 Stiick a ca. 30 g)

FRoSTA
p86754 praktisch grétenfrei, in einer fiir den Kombiddmpfer geeigneten Atiion i Siickad0g % 5 I
Panade, einzeln entnehmbar
Fischstabchen paniert Karton 6kg Q-

Fischfiguren paniert, MSC-zertifiziert

727997 vorgebraten, geformte Figuren aus fein zerkleinertem Alaska- Karton 3 kg
Seelachs, praktisch grétenfrei, geeignet als Fingerfood, Figuren (=3 Beutela 1 kg)
in Fischforma 30 g

Bezeichnung Gebinde

Réaucherlachs, geschnitten
431873  Trim D, kaltgerduchert, ohne Haut, gesalzen, praktisch grdtenfrei,
tiefenenthdutet, vakuumverpackt

Packung 200 g,
Karton 10 Packungen

NOILVONAH ® AYVD
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4 Réaucherlachs Minis
720280 kaltgerduchertes Lachsfilet, handgesalzen, ohne Haut, in kleine, feine  Tray 500 g
@ Scheiben geschnitten (halbe Scheiben), auf Tray vakuumgezogen

VERWENDUNGS-
BEREICHE:
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Kochtopf Wok Kipp-Pfanne Grill Konvektomat
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Bezeichnung

Makrelenfilet ,Natur’
heil3gerduchert, mild-gesalzen, naturbelassen, aromaschutzverpackt

Gebinde

MAP-Schale ca. 1,5 kg
(= 12-18 Stlick a 80-120 g)

fris<h>

Makrelenfilet Mixkiste
heiBBgerduchert, mild-gesalzen, verschiedene Variationen: Natur,
Pfeffer, Fiesta und Zwiebeln, aromaschutzverpackt

MAP-Schale ca. 1,5 kg
(= 12-18 Stlick a 80-120 g)

fri5<h>

[FIEDLER]

399903

Makrelenfilet-Happen

Makerelenfilets zu Happen geschnitten, mit Haut, praktisch grétenfrei,
mild-gesalzen, in den Sorten: Pfeffer, Zwiebel und Fiesta, iiber
Buchenholz heiBgerduchert, aromaschutzverpackt

MAP-Schale 1,5 kg
(= 35-45 Stiick a 30-43 g)

frisch>

466110

Makrelenfilet-Happchen

gerduchert, Makrelenfilets geschnitten und gewdirzt,
praktisch grdtenfrei, Sorten: 1x Mexico 500 g, 1x Krduter 500 g,
1x Pfeffer 500 g, 1x Natur 500 g

Karton 2 kg
(= 70-72 Stick a 25-30 g)

433990

Forellenfilets gerdauchert
ohne Haut, praktisch grdtenfrei, vakuumverpackt

Karton 10 Packungen
ail2sg

434027

Forellenfilets gerdauchert
ohne Haut, praktisch grdtenfrei, vakuumverpackt, Filet 55-70 g

Karton 10 Packungen
as00g

T 266543

Admiralskiste

Mix aus heiBgerducherten Fischhdppchen, praktisch grdtenfrei,
aromaschutzverpackt, Sorten pro Schale: Alaska-Pollack Wiirfel ca. 12
Stiick a ca. 35 g, Stremellachs-Happen ca. 8 Stiick a ca. 60 g, Schwarze
Heilbutt Wiirfel ca. 16 Stiick d ca. 20 g, Buttermakrelen-RélIchen ca. 10
Stiick a ca. 35 g, Réucherrollmops ca. 8 Stiick a ca. 33 g

Karton 2,8 kg
(=25chalena 1,4 kg)

T T 266550

Neptunkiste

Mix aus heil3gerducherten Fischhdppchen, praktisch grdtenfrei,
aromaschutzverpackt, Sorten pro Schale: gefiillte Noribldtter ca.
7 Stiick a ca. 30 g, Lachsrosen ca. 6 Stiick a ca. 30 g, Schwarze
Heilbutt Dreiecke mit Honig und Ananas ca. 8 Stiick d ca. 30 g,
Makrelenfilet-Happen ca. 8 Sttick a ca. 40 g, Stremellachs mit
Frischkdse ca. 3 Stick a ca. 50 g, Fingerfood Lachs und Schwarzer
Heilbutt ca. 16 Stiick a ca. 20 g

Karton 2,8 kg
(=2Schalena 1,4 kg)

T T 266536

Ankerkiste

Mix aus heiBgerducherten Fischhdppchen, praktisch grétenfrei,
aromaschutzverpackt, Sorten pro Schale: Stremellachs-Happen ca. 10
Stlick a ca. 50 g, Makrelenfilet-Happen ca. 12 Stiick a ca. 55 g,
Schwarze Heilbutt Scheiben ca. 5 Stiick a ca. 60 g

Karton 2,6 kg
(=2Schalen a 1,6 kg)

@ 766168

Raucherfisch-Mixkiste ,Sprotten Toni’

heifsgerduchert, bestehend aus: Stiicke vom schwarzen Heilbutt,
Streifen vom Stremellachs, Biicklingsrollmops mit Zwiebeln und
WeiBkrautsalat, Makrelenfilet, Sprotten

Schale 1 kg

@ 447096

ES | SR
JE L

i

Danische Fischfrikadelle
gegart, ca. 75% Fischanteil, verfeinert mit frischen Zwiebeln und
Gewlirzen, aufgetaut, aromaschutzverpackt

MAP-Schale 40 Stiick
a60g



147170

Bezeichnung

Hering in Gelee mit Ei, MSC-zertifiziert
Heringsfilets in einem Wiirzbad gekocht, garniert mit Ei, mit
klarem Geleespiegel

Gebinde

Schale 1 kg (= 8 Portionen)
Fischeinwaage ca. 500 g

NOILVDINAdH 3 AYVD

O

546072

Hering in Gelee mit Ei
gekochte Heringsfilets, mit Eischeibe garniert und mit Gelee
gespiegelt, in Portionen geschnitten

Schale 2 kg
(=2 Lagen a 16 Portionen)
Fischeinwaage 1.250 g

{visch>

Gabelrollmops mit Haut, MSC-zertifiziert Schale 2,5 kg,
491907 kleiner Rollmops, traditionell mit einem Gurkenstiick gerollt, 35-40 Stiick a ca. 60 g, @
eingelegt in wiirziger, sti8-saurer Marinade Fischeinwaage 2.000 g
Gabelrollmops ,Kiiste’ mit Haut Bimer Skg
209374 I.-Ierl'ngsfllel.‘s mlt“Haut", gerollt mit p:lfantem Gewurzg.urken'stuck, 80-90 Stiick a ca. 35, @
in einem leicht sduerlichen Naturessig-Aufguss, garniert mit Abtropfaewicht 3,000
Zwiebeln, Karottenscheiben und Paprikastreifen P9 S
Gabelrollmops ohne Haut Eimer 5 kg,
Bleconomy 764926  kleine Heringsfilets, ohne Haut, gerollt, mit Gurkenstiick, ca. 75 Stiickd ca. 40 g, @
eingelegt in Aufguss Abtropfgewicht 3.000 g
m Bratheringe, MSC-zertifiziert Eimer 3 kg,
85120 ausgenommene Heringe, ohne Kopf, mit Schwanz, mehliert und  ca. 14 Stiicka ca. 125 g, @
2 5 . i goldbraun gebraten, eingelegt in einem mild-wiirzigen Aufguss  Abtropfgewicht 1.800 g
% w
-
Bratheringe ,Kiiste’, MSC-zertifiziert Eimer 5 kg,
80799  Heringe mit Gréite und Schwanz, mehliert und gebraten, 20-22 Stiick a ca. 150 g, frischy
@ in wiirzigem Aufguss Abtropfgewicht 3.000 g
B economy Bratheringe, MSC-zertifiziert Eimer 5 kg,
764001 ganz, ohne Kopf, mit Schwanz, gebraten, ca.30Stiickaca. 100 g, frischy
eingelegt in wiirzigem Aufguss Abtropfgewicht 3.000 g
Bratrélichen, MSC-zertifiziert Schale 2,5 kg,

765855 aus Heringsfiletstiickchen geformte Rollchen, mit ausgesuchten  76-94 Stiick a ca. 20 g, @
Gewlirzen verfeinert, eingelegt in milder Zwiebelmarinade Fischeinwaage 1.750 g
Bratrollchen Eimer 3 kg,

728589 garniert mit Pimentkérnern und Lorbeerblatt, Besonderheit: ca. 85 Stiickaca. 20g, frischy
ohne Senfk6rner mit Zwiebelauflage Abtropfgewicht 1.750 g




An der Packhalle IX, Nr. 11 Tel.0471-14291-110

% TRANSGOURMET | seafood 27572 Bremerhaven Fax0471-14291-119

infodtg-seafood.de www.tg-seafood.de

TRANSGOURMET 24 Stunden am Tag personlich erreichbar! Unser Contact Center.

Rufen Sie an unter Sie kdnnen uns auch mailen

Transgourmet Deutschland GmbH & Co. OHG O 800 ,I 722 722* kontakt'é)transgourmet.de

Amtsgericht Darmstadt, HRA 85580, Sitz: Riedstadt,

persénlich haftende Gesellschafter: Transgourmet Central and Eastern

Europe"GmtzH.Riedstadt-AG Darmst_adt HR3950;33 ) oder faxen Sie uns e )
Geschaftsfiihrer: John Matthew (Vorsitz), Frank Seipelt (Vorsitz), Oder bestellen Sie einfach und bequem von tberall

Manfred Hofer O 800 1 744 744* Uber unsere i0S- oder Android-App.

Transgourmet Central and Eastern Europe AG, Basel (Schweiz) -

&

Handelsregister Kanton Basel-Stadt CHE-116.103.244 Alle Angebote und Angebotsmengen sind freibleibend. Alle in Euro ausgewiesenen Preise sind GroBhandelspreise ohne
Verwaltungsrat: Hansueli Loosli (Prasident), Adrian Werren Mehrwertsteuer (Gebindeabnahme). Fiir Artikel, die im Anbruch geliefert werden, wird ein Aufschlag berechnet. Verkauf

erfolgt nur an Wiederverkaufer, gewerbliche Verbraucher und Unternehmerim Sinne von § 14 BGB. Ansonsten gelten die
Zentrale: Albert-Einstein-Str. 15 | 64560 Riedstadt allgemeinen Liefer- und Zahlungsbedingungen der Transgourmet Deutschland GmbH & Co. OHG. Diese kénnen schriftlich
Tel.:08001722722|Fax:0800 1744744 oder telefonisch unter der oben genannten Kontaktadresse angefordert werden. Lieferung frei Haus.
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