
FISCH & PASTA



Pasta und Fisch gehören zu den beliebtesten Le-
bensmitteln in Deutschland. Beide sind Teil der 
modernen Küche, die unter dem Motto „ausgewo-
gen genießen“ immer mehr Zuspruch findet. Hin-
zu kommt die Vielfalt und Vielseitigkeit der beiden 
Produktgruppen: Sie können abwechslungsreich 
zubereitet werden und sind offen für außerge-
wöhnliche sowie internationale Arrangements. 

PASTA UND FISCH: DAS PASST
Frische Pasta und Frisches aus dem Wasser, das 
passt einfach zusammen. 

Warum? Beide Produkte harmonieren nicht nur 
kulinarisch sehr gut, sondern haben auch ein sehr 
positives Image bei den Verbrauchern. Das kommt 
nicht von ungefähr, denn sowohl Pasta als auch 
Fisch wirken sich sehr positiv auf die Versorgung 
des Gehirns mit der Aminosäure Tryptophan aus. 
Je mehr Tryptophan im Gehirn ankommt, desto 
glücklicher ist der Mensch.

Wir zeigen Ihnen neben leckeren Produkten auch 
köstliche Rezepturen, die mit ihrem verführerischen 
Zusammenspiel unvergessliche Geschmackserleb-
nisse hervorbringen. Für jeden Geschmack ist etwas 
dabei! Was liegt also näher, als Fisch und Pasta zu 
vereinen. 

Mit der Kombination Fisch & Seafood und dazu 
Pasta zaubern Sie garantiert ein Lächeln auf die 
Lippen Ihrer Gäste.

Seit fast 80 Jahren setzt 
Hilcona auf höchste 
Produktqualität. Na-
türliche, ausgewählte 
Zutaten und innova-
tive Profi-Rezepturen geben jedem Koch die 
Sicherheit, dass er mit jedem Gericht täglich 
Topqualität serviert. Alle Hilcona-Spezialitä-
ten überraschen mit vollem, authentischen 
Geschmack und schmeicheln mit raffinierten 
Gewürzen dem anspruchsvollsten Gaumen. 
Sie entwickeln nicht nur neue Kreationen, son-
dern überprüfen alle Produkte geschmacklich 
und sensorisch aufs Genaueste. Das Know-
how, die Kreativität und das persönliche Enga-
gement aller Hilcona-Mitarbeiter sind bei der 
Entwicklung innovativer, hochwertiger Krea-
tionen von zentraler Bedeutung.

Hilcona ist sich der Verantwortung gegenüber 
den Mitarbeitern, der Umwelt und Gesellschaft 
bewusst. Im Zuge ihres Nachhaltigkeitsgedan-
kens bezieht Hilcona als einer der größten regi-
onalen Abnehmer Liechtensteins CO2-neutrale, 
umweltfreundliche Dampfenergie, die in einer 
benachbarten schweizerischen Kehrichtver-
brennungsanlage als Nebenprodukt erzeugt 
wird. Somit wird eine jährliche CO2-Emissions-
reduktion in Höhe von 13.000 Tonnen erreicht.

EINLEITUNG

UNSER PARTNER

NACHHALTIGKEIT

Tagliatelle, Linguine, Penne, Spaghetti, Spirelli und Co.

 � Die Langen

 � Die Kurzen

 � Die Gefüllten

 � Die Speziellen

 � Die Internationalen

INHALT
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Die Langen

Tagliatellenester (Art.-Nr. 142243), Pulled Salmon  

(Art.-Nr. 766066), Babyspinat, Cherrytomaten, Chili,  

Parmesan

Spaghettinester (Art.-Nr. 142236), Lachsbolognese  

(Art.-Nr. 511695 oder 78774), Erbsen, Parmesan

Mini Spaghettinester (Art.-Nr. 142236), Räucherlachs-Tatar 

(Art.-Nr. 559958) oder Cook & Snack Lachs (Art.-Nr. 69500), 

Tomatenwürfel, Streukäse

Fettucine (Art.-Nr. 186926), Ursprung Premium-Island 

Lachsfilet in Portionen (Art.-Nr. 618348), Babyspargel, 

Cherrytomaten, Parmesan

Tagliatellenester (Art.-Nr. 142243), Mini-Frikadellen  

(Art.-Nr. 612830 ) oder Lachskugler (Art.-Nr. 357572),  

Tomatensauce Napoli (Art.-Nr. 336857)

Alternativ: Gemüse Ball (Art.-Nr. 542315), Green Power 

Ball (Art.-Nr. 542312), Yellow Lentil Ball (Art.-Nr. 359161)

MIT PULLED SALMON

MIT LACHSBOLOGNESE

MINI SPAGHETTINESTER MIT LACHS

SALMONE

MIT FISCHBÄLLCHEN

TAGLIATELLE

SPAGHETTI

ÜBERBACKENE

FETTUCINE

TAGLIATELLE NAPOLI
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Die Langen

Fettucine (Art.-Nr. 186926), Riesengarnelen Kamasutra 

(Art.-Nr. 175567) 

Soba Nudelnester (Art.-Nr. 569334), Flusskrebsfleisch in 

Lake (Art.-Nr. 148658), Pak Choi, Stangensellerie, Crunchy 

Algen, Chili, Currypaste, Sojasauce

Udon Nudelnester (Art.-Nr. 569335), Riesengarnelen 

(Art.-Nr. 979436), Olivenöl, Knoblauch, Chili, Parmesan

Spaghetti (Art.-Nr. 833417), Marisco Mediterraneo  

(Art.-Nr. 700494), Queller ‚Salicornia‘ (Art.-Nr. 646703), 

Babyspinat, Parmesan

KAMASUTRA

NUDELN

AGLIO E OLIO

DI MARE

FETTUCINE

WÜRZIGE PAK CHOI

PASTA

SPAGHETTI
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Die Kurzen

Penne (Art.-Nr. 142267), Flusskrebsfleisch in Lake  

(Art.-Nr. 148658), Zucchini, Tomatenwürfel, Frühlingszwiebel

Alternativ: Vollkorn Penne (Art.-Nr. 670850) oder Rigatoni 

(Art.-Nr. 567408)

Gnocchi Polenta (Art.-Nr. 507010), Lachsfilet (Art.-Nr. 388801), 

Babyspinat, Bergkäse

Fusilli (Art.-Nr. 142250) oder Vollkorn Fusilli (Art.-Nr. 572228), 

MSC Eismeergarnelen (Art.-Nr. 324346)

Strozzapreti (Art.-Nr. 199623), Riesengarnelen (Art.-Nr. 

980388), Grill-Pfannengemüse Mediterran (Art.-Nr. 929967), 

Arrabbiata Sauce (Art.-Nr. 336840)

Farfalle (Art.-Nr. 751250), Fjordforellenfilet in Portionen  

(Art.-Nr. 444001), Gemüse Brunoise, Cherrytomaten

MIT FLUSSKREBSFLEISCH

 MIT LACHSFILET

MIT EISMEERGARNELEN

MEDITERRAN

MIT FJORDFORELLE

PENNE

GNOCCHI

SPIRALNUDELN

PASTA

FARFALLE
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Agnolotti Alpenkräuter (Art.-Nr. 695848), Fischfrikadelle 

(Art.-Nr. 429591) oder Gemüse-Fischfrikadelle  

(Art.-Nr. 474260), Kichererbsensalat

Alternativ: Agnolotti Feige Pecorino (Art.-Nr. 750424)

Tortelli Frischkäse (Art.-Nr. 493987) oder Rondelli Brasato 

(Art.-Nr. 758956), Retro Welsfilet geräuchert (Art.-Nr. 984188) 

oder Flammwels ,Black Label‘ (Art.-Nr. 750338), Kürbis Relish

Ravioli Pesto (Art.-Nr. 657814), Ursprung Island Räucherlachs 

(Art.-Nr. 89924) oder Räucherlachs-Tatar (Art.-Nr. 559958), 

Bergamottensauce

Tortelli Pomodore e Mozzarella 

(Art.-Nr. 561563), Pulled Salmon 

,BBQ’ (Art.-Nr. 529218), BBQ-Sauce

Gnocchi (Art.-Nr. 751902), Frutti di Mare gekocht  

(Art.-Nr. 979139), Kamasutra-Dip (Art.-Nr. 175577)

MIT FISHBALLS

MIT KÜRBIS TORTELLI

MIT GERÄUCHERTEM LACHS

PASTATASCHEN

GERÄUCHERTER WELS

RAVIOLI

Die Gefüllten

Tortelloni Formaggio (Art.-Nr. 844086), Ursprung Eismeer-

garnelen (Art.-Nr. 129583), Sellerie, Parmesan

Alternativ: Tortelloni Lachs (Art.-Nr. 91328) oder Tortelli 

Salmone (Art.-Nr. 64790) 

MIT EISMEERGARNELENTORTELLONI

TORTELLI BBQ

À LA FRUTTI DI MARE

FRIED

GNOCCHI
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Die Internationalen

Ramen Nudelnester (Art.-Nr. 658433), Ursprung Island Lachs-

filet (Art.-Nr. 618347), Queller ‚Salicornia‘ (Art.-Nr. 646703), 

geröstete Wasabiblätter und Sprossen. Dazu Chik‘n Pineapple 

Sticks (Art.-Nr. 581660) und Sojasauce.

Ramen Nudelnester (Art.-Nr. 658433), Riesengarnelen  

(Art.-Nr. 980074), MSC Miesmuscheln (Art.-Nr. 427227),  

Queller ‚Salicornia‘ (Art.-Nr. 646703) und Sprossen. 

Dazu Chik‘n Teriyaki Stick (Art.-Nr. 457446) und Sojasauce.

Miso Noodles (Art.-Nr. 691558), Frutti 

di Mare gekocht (Art.-Nr. 979139)

Pastaspitzen mit Appenzeller  

(Art.-Nr. 711044), Fisch Nuggets  

(Art.-Nr. 71918), Goma Wakame 

Algensalat (Art.-Nr. 668002),  

Sauce ‚Süß-Sauer‘

China Nudelnester (Art.-Nr. 453217), Garnelenspieße  

(Art.-Nr. 116831), Pfannengemüse ,Asiatische Art‘ mit Pak 

Choi (Art.-Nr. 248765), Sweet Chili Sauce, Pankomehl

MIT ISLÄNDISCHEM LACHS 

RIESENGARNELEN

BRATNUDELN

& FRIED PASTA

AUF ASIANOODLES UND SWEET CHILI SAUCE

RAMEN

RAMEN MIT

ASIATISCHE

FISH

GARNELENSPIESSE IN PANKO PANADE

7



An der Packhalle IX, Nr. 11  

27572 Bremerhaven 

info@tg-seafood.de 

Tel. 0471 - 14 29 1 - 110 

Fax 0471 - 14 29 1 - 119 

www.tg-seafood.de

Transgourmet Deutschland GmbH & Co. OHG

Amtsgericht Darmstadt HRA 85580, Sitz: Riedstadt

Persönlich haftende Gesellschafter: Transgourmet Central and Eastern 
Europe GmbH, Riedstadt - AG Darmstadt HRB 95033

Geschäftsführer: John Matthew (Vorsitz), Frank Seipelt  (Vorsitz), 
Manfred Hofer
Transgourmet Central and Eastern Europe AG, Basel (Schweiz) –

Handelsregister Kanton Basel-Stadt CHE-116.103.244  
Verwaltungsrat: Hansueli Loosli (Präsident), Adrian Werren

Zentrale: Albert-Einstein-Str. 15 | 64560 Riedstadt 
Tel.: 0 800 1 722 722 | Fax: 0 800 1 744 744  
www.transgourmet.de

24 Stunden am Tag persönlich erreichbar: unser Contact  Center. 

Rufen Sie an unter 

0 800 1 722 722*
oder faxen Sie uns

0 800 1 744 744*
* kostenfrei aus dem dt. 
Fest- und  Mobilfunknetz

Sie können uns auch mailen

kontakt@transgourmet.de
Oder bestellen Sie einfach und bequem von überall  
über unsere iOS- oder Android-App. 

Alle Angebote und Angebotsmengen sind freibleibend. Alle in Euro ausgewiesenen Preise sind Großhandelspreise ohne 
Mehrwertsteuer (Gebindeabnahme). Für Artikel, die im Anbruch geliefert werden, wird ein Aufschlag berechnet. Verkauf erfolgt 
nur an Wiederverkäufer, gewerbliche Verbraucher und Unternehmer im Sinne von § 14 BGB. Ansonsten gelten die allgemeinen 
Liefer- und Zahlungsbedingungen der Transgourmet Deutschland GmbH & Co. OHG. Diese können schriftlich oder telefonisch 
unter der oben genannten Kontaktadresse angefordert werden. Lieferung frei Haus. Für Druckfehler keine Haftung.


