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TRADITION & MODERNE IN 
AUFTRAGSPRODUKTION
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DIE VORTEILE UNSERER
FRISCHE!BOX/MAP!VERPACKUNGEN:

FISCH MIT DIESEM ZEICHEN STAMMT FISCH MIT DIESEM ZEICHEN STAMMT 
AUS EINER MSC!ZERTIFIZIERTEN AUS EINER MSC!ZERTIFIZIERTEN 
NACHHALTIGEN FISCHEREI. NACHHALTIGEN FISCHEREI. 
WWW.MSC.ORG/DEWWW.MSC.ORG/DE

MSC-C-51709
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982256

Rollmops ,ready to smokeÔ 
Herings! let mit Haut, gerollt, mit GewŸrzgurke 
gefŸllt und gesalzen, zum RŠuchern vorbereitet, 
aromaschutzverpackt

MAP-Schale 2,5 kg 
(=  9-12 StŸck ˆ 120-160 g)

302100
Lachsfilet-Portionen ,ready to smokeÔ
in StŸcke geschnitten, mit Haut, gesalzen und zum 
RŠuchern vorbereitet, aromaschutzverpackt 

MAP-Schale 1,5 kg 
(= ca. 10 StŸck ˆ ca. 150 g)

798972
Forelle ,ready to smokeÔ
ausgenommen, mit Kopf und Flossen, gesalzen und zum 
RŠuchern vorbereitet, aromaschutzverpackt 

MAP-Schale 2,5 kg 
(= 8-10 StŸck ˆ 250-300 g)

58531
ButtermakrelenstŸcke ,ready to smokeÔ 
mit Haut, gesalzen und zum RŠuchern vorbereitet, 
aromaschutzverpackt 

MAP-Schale 1,5 kg
(= 6-8 StŸck ˆ 150-250 g)

870738

Schwarzer Heilbutt DreieckstŸcke 
,ready to smokeÔ
mit Haut, ohne Knochen, gesalzen und zum RŠuchern 
vorbereitet, aromaschutzverpackt 

MAP-Schale 1,5 kg
(= 6-8 StŸck ˆ 180-250 g)

824732
Schwarzer Heilbutt Flachschnitt ,ready to smokeÔ  
mit Haut, mit Knochen, gesalzen und zum RŠuchern 
vorbereitet, aromaschutzverpackt 

MAP-Schale 1,5 kg
(= 12-15 StŸck ˆ 100-120 g)

15406
Makrele ,ready to smokeÔ
ausgenommen, mit Kopf und Flossen, gesalzen und 
zum RŠuchern vorbereitet, aromaschutzverpackt

MAP-Schale 2,5 kg 
(= 5-8 StŸck ˆ 300-500 g)

108480
Makrelen! lets natur ,ready to smokeÔ
mit Haut, praktisch grŠtenfrei, gesalzen und zum 
RŠuchern vorbereitet, aromaschutzverpackt 

MAP-Schale 1,5 kg
(= 15-18 StŸck ˆ 80-120 g)

BITTE BEACHTEN:
DIE PRODUKTE SIND NICHT ZUM 
SOFORTIGEN VERZEHR GEEIGNET! 
BEIM R€UCHERN MUSS DIE  
VORGESCHRIEBENE KERNTEMPERATUR 
VON !" ¡C ERREICHT WERDEN.

$%&'()*+),-+.%$%&'()*+),-+.%
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PERFEKTE BEDINGUNGEN F†R EINEN GESUNDEN, NAT†RLICHEN LACHS

LACHSZUCHT 
IM EINKLANG MIT DER NATUR

¥ UrsprŸngliches Klima und nŠhrstoffreiches Wasser schaffen die perfekte Umgebung fŸr den Island-Lachs.

¥ In …kologie und Nachhaltigkeit setzt dieser natŸrlich gezŸchtete Fisch neue Ma§stŠbe.

¥ Der nachhaltige Umgang mit den natŸrlichen Ressourcen sorgt fŸr maximal schonende Zuchtbedingungen.

¥ Das limitierte ãBoutique FarmingÒ der Fische unterliegt der strengen Lizenzvergabe durch den Staat Island.

¥ Die Fische kommen aus Coldwater-Farming. Das bedeutet, die geringe Besatzdichte der Anlage von 1:99 liegt weit unter der 
  sonst branchenŸblichen in Norwegen.

¥ Wasserreinheit ist das oberste Gebot: der Island-Lachs ist frei von Antibiotika und Pestiziden, das Fischfutter ist gentechnikfrei 
  und stammt ausschlie§lich aus nachhaltigem Fischfang.

¥ ãAnimal welfareÒ ist entlang der kompletten Produktionskette gewŠhrleistet und wird strengstens Ÿberwacht. 
  Jeder Fisch lŠsst sich zu 100% bis zum Ei zurŸckverfolgen.

ISLAND R€UCHERLACHS

vorgeschnitten, ohne Haut, trockengesalzen und 
kaltgerŠuchert, mild im Geschmack, vakuumverpackt

Art.-Nr. 89924 Seite 1 kg

Art.-Nr. 818732 Seite 700 g
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ZWISCHEN DEN MEEREN 
FISCHZUCHT UND BINNENFISCHEREI

EINE UNERSETZLICHE KRAFT IM 
UNTERNEHMEN âKARPFEN PETERÔ
ãOhne Peter geht nichts. Den kannst du fragen, wie es den 
Fischen in Teich 67 und 114 geht und er kann dir sofort eine 
Antwort liefern. Ein Blick ins Wasser und er wei§ sofort was  
den Fischen fehlt und ob es ihnen gut geht.Ò

Im Land, wo Fisch und Mensch vom selben Wasser leben und 
schottische Highland-Rinder die Gartenarbeit Ÿbernehmen Ð  
dort kŸmmert sich unser Produzent in vierter Generation um 
Forelle, Barsch und Hecht. Hinzu kommen Saibling, Goldforelle 
und Bachforelle, die in Buchen- und Erlenrauch gerŠuchert 
werden. Binnenfischerei und Zuchtbetrieb, gespiesen aus 
bestem Quellwasser, mit Zeit zum Wachsen, nachhaltigem 
Futter und viel Platz fŸr Bewegung Ð beste Voraussetzungen 
fŸr tollen Fisch.

Das Wasser fŸr die Teiche speist sich aus unzŠhligen natŸr- 
lichen Quellen in der Umgebung. Es ist so rein, dass sogar die 
Dorfbevšlkerung ihr Wasser fŸr den Haushalt, unbehandelt vom 
Wasserwerk der Fischzucht bezieht.  
Was fŸr den Menschen gut genug ist, kann dem Fisch nicht 
schaden. Auch das Wasser in den bewirtschafteten Seen ist  
klar & sauber, bietet genŸgend NŠhrstoffe und hat Trinkwasser-
qualitŠt.

An Zeit soll es den Fischen auch nicht mangeln.  
Die Forellen werden hier bis zu 3 Jahre alt. In anderen LŠndern 
bekommen die Tiere nur ein Drittel der Zeit zugesprochen, um 
dasselbe an Gewicht zuzulegen. Bei 15 Kilogramm Fisch pro 
Quadratmeter Wasser herrscht mehr als ausreichend Platz zum 
Flossen schwingen und bewegen. Das nachhaltige Futter darf 
demnach nicht von Ÿberfischten BestŠnden stammen und wird 
neben heimischem Getreideschrott zugefŸttert.

BEW€HRTES ACHTEN & NEUES AUSPROBIEREN
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BESTELLABLAUF F†R DEN URSPRUNG-R€UCHERFISCH
BESTELLUNG VERLADUNG AUSLIEFERUNG

* F†R DIE AUSLIEFERUNG AN DIE BETRIEBE KEMPTEN, ULM, BAYREUTH UND 
EICHENAU AM DONNERSTAG, MUSS DIE BESTELLUNG BEREITS AM FREITAG  

DER VORWOCHE ERFOLGEN.

BACHFORELLE GER€UCHERT

hei§gerŠuchert, hellfleischig, ganz, mit Kopf, 
ausgenommen, leicht gesalzen

Art.-Nr. 924354 7-10 StŸck ˆ 250-350 g,
Styropor-Box 2,5 kg

GOLDFORELLE GER€UCHERT

hei§gerŠuchert, rosa Fischfleisch, ganz, mit Kopf, 
ausgenommen, leicht gesalzen

Art.-Nr. 767976 5-10 StŸck ˆ 250-500 g,
Styropor-Box 2,5 kg

SAIBLING GER€UCHERT

hei§gerŠuchert, rotfleischig, ganz, mit Kopf, 
ausgenommen, leicht gesalzen

Art.-Nr. 877320 7-10 StŸck ˆ 250-350 g,
Styropor-Box 2,5 kg

GOOD BETTERBETTER BEST

TRANSGOURMET-URSPRUNG-NACHHALTIGKEITS-RANKING

Alle Artikel verfŸgen Ÿber die Nachhaltigkeitsstufe ãBETTERÒ
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AUF DEM RICHTIGEN WEGAUF DEM RICHTIGEN WEG
Die Initiative zur Fšrderung des EuropŠischen  Die Initiative zur Fšrderung des EuropŠischen  
Aals e.V. stellt sich neuen Herausforderungen.Aals e.V. stellt sich neuen Herausforderungen.
Mit UnterstŸtzung der niederlŠndischen Aalinitiative  Mit UnterstŸtzung der niederlŠndischen Aalinitiative  
DUPAN wurde der ãEel Stewardship FundÒ ESF Deutsch-DUPAN wurde der ãEel Stewardship FundÒ ESF Deutsch-
land eingerichtet. Dieser Sonderfond fŸr den Aal dient land eingerichtet. Dieser Sonderfond fŸr den Aal dient 
der UnterstŸtzung aller AktivitŠten und Ma§nahmen  der UnterstŸtzung aller AktivitŠten und Ma§nahmen  
zur Fšrderung und Erforschung des europŠischen  zur Fšrderung und Erforschung des europŠischen  
Aalbestandes.Aalbestandes.

MITTEL AUS DEM ãEEL STEWARDSHIP FUNDÒ MITTEL AUS DEM ãEEL STEWARDSHIP FUNDÒ 
DEUTSCHLAND UNTERST†TZEN MASSNAHMEN:DEUTSCHLAND UNTERST†TZEN MASSNAHMEN:
¥ zur Wiederau! Ÿllung des europŠischen Aalbestandes¥ zur Wiederau! Ÿllung des europŠischen Aalbestandes
¥ zum Schutz der natŸrlichen Aalaufwuchshabitate¥ zum Schutz der natŸrlichen Aalaufwuchshabitate
¥  zur Verbesserung des Aufstiegs junger Aale in die  ¥  zur Verbesserung des Aufstiegs junger Aale in die  
BinnengewŠsser und der Abwanderung laichreifer  BinnengewŠsser und der Abwanderung laichreifer  
Aale in das LaichgebietAale in das Laichgebiet

¥  zur Minimierung von MortalitŠten an Wasserkraft- ¥  zur Minimierung von MortalitŠten an Wasserkraft- 
werken und durch Kormoranewerken und durch Kormorane

¥ zur Fšrderung der internationalen Zusammenarbeit¥ zur Fšrderung der internationalen Zusammenarbeit
¥ zur UnterstŸtzung der Aalforschung¥ zur UnterstŸtzung der Aalforschung
¥  zur Information der …! entlichkeit Ÿber die Situation ¥  zur Information der …! entlichkeit Ÿber die Situation 
des Aalbestandes und durchgefŸhrte Ma§nahmendes Aalbestandes und durchgefŸhrte Ma§nahmen

AALEN BEI DER WANDERUNG HELFENAALEN BEI DER WANDERUNG HELFEN
Der natŸrliche Aufstieg von Jungaalen in die Binnenge-Der natŸrliche Aufstieg von Jungaalen in die Binnenge-
wŠsser Deutschlands und die Abwanderung laichreifer wŠsser Deutschlands und die Abwanderung laichreifer 
Aale ist durch die mehr als ".#$$ Wasserkraftwerke und Aale ist durch die mehr als ".#$$ Wasserkraftwerke und 
tausend Wehranlagen kaum noch mšglich. Die Wande-tausend Wehranlagen kaum noch mšglich. Die Wande-
rung der Aale wird durch Wasserkraftwerke und Pump-rung der Aale wird durch Wasserkraftwerke und Pump-
stationen zu einer tšdlichen Gefahr. TŠglich werden Aale stationen zu einer tšdlichen Gefahr. TŠglich werden Aale 
aller Altersklassen in Turbinen und Pumpen verletzt und aller Altersklassen in Turbinen und Pumpen verletzt und 
getštet.  getštet.  
Der ESF unterstŸtzt alle Ma§nahmen, die zu einer  Der ESF unterstŸtzt alle Ma§nahmen, die zu einer  
barrierefreien Wanderung der Aale beitragen oder barrierefreien Wanderung der Aale beitragen oder 
helfen, Barrieren zu Ÿberwinden.helfen, Barrieren zu Ÿberwinden.

EU!AALVERORDNUNG UND  EU!AALVERORDNUNG UND  
AALMANAGEMENTPL€NEAALMANAGEMENTPL€NE

Seit %&&$ war der Glasaalbesatz durch hohe Preise Seit %&&$ war der Glasaalbesatz durch hohe Preise und und 
Exporte nach Asien stark rŸcklŠu' g. Erst mit der Um-Exporte nach Asien stark rŸcklŠu' g. Erst mit der Um-
setzung der EuropŠischen Aalverordnung aus dem Jahr setzung der EuropŠischen Aalverordnung aus dem Jahr 
($$" wurde der AbwŠrtstrend gestoppt. Die EU-Aal-VO ($$" wurde der AbwŠrtstrend gestoppt. Die EU-Aal-VO 
verlangt die Bereitstellung von #$% der gefangenen verlangt die Bereitstellung von #$% der gefangenen 
Glasaale fŸr den europŠischen Besatz.Glasaale fŸr den europŠischen Besatz.
Fast alle AalmanagementplŠne der Mitgliedsstaaten der Fast alle AalmanagementplŠne der Mitgliedsstaaten der 
EU sehen im Besatz eine entscheidende Ma§nahme zur EU sehen im Besatz eine entscheidende Ma§nahme zur 
Wiederau! Ÿllung des EuropŠischen Aalbestandes.Wiederau! Ÿllung des EuropŠischen Aalbestandes.
Leider werden die Besatzziele noch nicht erreicht. Hier ist Leider werden die Besatzziele noch nicht erreicht. Hier ist 
' nanzielle Hilfe notwendig. Der ESF soll helfen!' nanzielle Hilfe notwendig. Der ESF soll helfen!

Eel Stewardship Fund
www.esf.interna! onal
ESF-DE-W-002

AALBESATZ sichert eine nachhaltige Bewirtschaftung.
NACHHALTIGE BEWIRTSCHAFTUNG sichert nachhaltige ErtrŠge.
NACHHALTIGE ERTR€GE sichern die nachhaltige Finanzierung 
von Ma§nahmen zur Bestandsau" Ÿllung und den ERHALT EINES 
BELIEBTEN, GESUNDEN UND EXKLUSIVEN  
NAHRUNGSMITTELS.
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NICHTS TUN IST KEINE OPTION...NICHTS TUN IST KEINE OPTION... EINE NACHHALTIGE ZUKUNFT F†R DEN AALEINE NACHHALTIGE ZUKUNFT F†R DEN AAL

7#!84"()$%&!.++17#!84"()$%&!.++1

63



T@6$)36;:P>9CD@$/7B$$
.3A$07>CD@?$U7?<@65$<@6$@6U7CD9@?@$/7B$N36SC=$739$<@A$
+SVU799@6$>?$<@?$9S<U@95B>CD@?$2;6<75B7?5>=$>?$<>@$+76879,
9;9@@Q$T>@$076M@?$=;AA@?$<7??$SG@6$<@?$W;B4956;A$N36SC=$
>?$3?9@6@$!BS99@Q$T>@$)36;:P>9CD@?$IS95@?$9>?<$7G@6$D@35@$
9;$835$8@9CDS5N5$3?<$M@6G735X$<799$835@$"G@68P?8@$NU>9CD@?$
<@A$+7BN,$3?<$+SVU799@6$4@DB@?Q

.3<@A$>95$<@6$/7B$G@<6;D5$<36CD$!7=5;6@?$U>@$(7G>575M@6,
B395X$Y3@6G73U@6=@X$K799@6M@69CDA35N3?8X$F@975N6SC=87?8X$
!@>?<@$U>@$I;6A;67?@X$<36CD$+CDO:4U@6=@X$K799@6=67457?,
B78@?$3?<$3?=;?56;BB>@65@$!>9CD@6@>Q

�:�L�U���Z�H�U�G�H�Q���D�O�V�R���G�H�P���$�D�O���K�H�O�I�H�Q���P�¾�V�V�H�Q�����V�L�F�K���I�R�U�W�]�X�S�Ø�D�Q�]�H�Q����
K79$=O??@?$U>6$53?Z$)>?$W6;V5@>B$<@6$WB7977B@X$<>@$.SCD5@6$
@>?=734@?X$U>6<$?7CD<@A$<>@$=B@>?@?$/7B@$>?$.SCD5@6@>@?$
86OV@6$3?<$95P6=@6$8@U;6<@?$9>?<X$D>?5@6$<@?$K799@6G766>@,
6@?$7B9$[3?877B@$7398@9@5N5Q$T>@$"G@6B@G@?9CD7?C@?$<>@9@9$

F@975N77B9$9>?<$SG@6<36CD,
9CD?>55B>CD$835Q$T>@9@$/7B@$
M@6GB@>G@?$>?$<@6$#@8@B$\,H]$
[7D6@$>?$>D6@?$W@UP99@6?$
G@M;6$9>@$<>@$#SC=U7?<@63?8$
>?$<>@$+768799;9@@$G@8>??@?Q$
/34$<>@9@$/65$?>AA5$<>@$.7DB$
<@6$7GU7?<@6?<@?$FB7?=77B@$
�]�X���X�Q�G���H�V���×�Q�G�H�Q���P�H�K�U���$�D�O�H��
<@?$K@8$N36SC=$N3$>D6@?$07>CD,
:BP5N@?Q
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J3%&&3-,).7*),' -*2*+ FJ3%&&3-,).7*),'-*2*+FTransgourmet Seafood  ist seit Jahren in Transgourmet Seafood  ist seit Jahren in 

der deutschen Aal-Initiative als Mitglied der deutschen Aal-Initiative als Mitglied 
tŠtig und fšrdert mit anderen Institutionen tŠtig und fšrdert mit anderen Institutionen 

und Vereinen den Fortbestand des und Vereinen den Fortbestand des 
EuropŠischen Aals.  EuropŠischen Aals.  

Zahlreiche Besatzma§nahmen aus  Zahlreiche Besatzma§nahmen aus  
vielen Regionen Deutschlands sind  vielen Regionen Deutschlands sind  

notwendig und hilfreich, jede Aktion notwendig und hilfreich, jede Aktion 
hilf t und unterstŸtzt. hilft und unterstŸtzt. 

Wir setzen uns aktiv fŸr das ProduktWir setzen uns aktiv fŸr das Produkt
 ãAalÒ ein und werden auch in Zukunf t  ãAalÒ ein und werden auch in Zukunft 

weiterhin entsprechende weiterhin entsprechende 
Aktionen und Ma§nahmen durchfŸhren. Aktionen und Ma§nahmen durchfŸhren. 

ãAktiver Aalbesatz bedeutet fŸr uns ãAktiver Aalbesatz bedeutet fŸr uns 
BestandserhaltungÒBestandserhaltungÒ

Wir handeln nur Aale und Aalprodukte  Wir handeln nur Aale und Aalprodukte  
mit dem blauen Siegel des ESF.mit dem blauen Siegel des ESF.

9+:(3&. .9+:(3&..
/&11&!5+33/&11&!5+33 ..$$
27CDD7B5>8=@>59A7?78@6>?$27CDD7B5>8=@>59A7?78@6>?$
167?98;36A@5$+@74;;<$167?98;36A@5$+@74;;<$

;&!+3-<=!-#3>.?@&!3&%5&3A;&!+3-<=!-#3>.?@&!3&%5&3A

B&($%&3.)&-,&3AB&($%&3.)&-,&3A

Am #$. Mai %&%% war es wieder soweit Ð gemeinsam mit dem Angelsportverein 
Bremerhaven-Unterweser (ASV) und Mitglieds' rmen der Aal-Initiative wurden 
zum elften Mal Aalnachwuchs in das Lune-Flusssystem und die Rohr ausgesetzt. 
Im Rahmen dieser gro§en Aalbesatz-Aktion wurden insgesamt #$&.&&& Jungaale 
in ihre neue Heimat entlassen. Die Jung' sche sind dabei etwa #& bis #( Zentimeter 
gro§. Diese werden in gro§en BehŠltern von einer auf Aale spezialisierten Fisch-
farm aus dem Emsland angeliefert und vor Ort in tragfŠhige, wei§e Eimer umge-
fŸllt, welche schlie§lich mit auf die Boote zum Aussetzen genommen werden. Das 
Ziel ist, den Aalbestand zu stŸtzen. Denn der natŸrliche Bestand des Aals hat sich 
in den Jahrzehnten extrem reduziert, weshalb er inzwischen zu den bedrohten 
Tierarten gezŠhlt wird. Auch das Ufer der Lune war einst stark besiedelt von Aalen. 
Heute ist hier Nachhilfe und UnterstŸtzung im Sinne einer Aalbesatzma§nahme 
notwendig, indem Jungaale in geeigneten GewŠsser ausgesetzt werden, um 
letztendlich die AalbestŠnde in Europa kŸnftig zu sichern. Wir als Transgourmet 
Seafood sind bereits seit %&#& einer der wichtigsten Hauptinitiatoren fŸr eine  
der grš§ten Aalbesatzma§nahmen in Deutschland. Damit leisten wir einen  
essentiellen Part zur nachhaltigen Bestandssicherung fŸr die weitere Zukunft des 
EuropŠischen Aals. 

Der Begri"  Nachhaltigkeit wird bei uns gelebt und in Bremerhaven werden dafŸr  
klare Zeichen gesetzt.

C!&5&!%+D&3&!C!&5&!%+D&3&!
AALBESATZ!MASSNAHME
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 Eel Stewardship Fund
www.esf.interna! onal
ESF-DE-W-002

631884
Fischmarkt RŠucheraal 3/5er                                                
ausgenommen, mit Kopf, Schwanz und Haut, traditionell gesalzen 
und hei§gerŠuchert, vakuumverpackt      

Kiste ca. 2,5 kg 
(= 5 StŸck ˆ 300-500 g)    

 Eel Stewardship Fund
www.esf.interna! onal
ESF-DE-W-002

631891
Fischmarkt RŠucheraal âBIGÔ
ausgenommen, mit Kopf, Schwanz und Haut, traditionell gesalzen 
und hei§gerŠuchert, vakuumverpackt 

Kiste 1 StŸck ˆ ca. 800-1.200 g 

 Eel Stewardship Fund
www.esf.interna! onal
ESF-DE-W-002

631907
Fischmarkt RŠucheraal âTraditionellÔ   
gerŠucherte Aale, ausgenommen, mit Kopf, Schwanz und Haut, 
traditionell gesalzen und hei§gerŠuchert, in Pergamentpapier gewickelt

Kiste ca. 2 kg
(= ca. 5 StŸck ˆ 300-400 g)

 Eel Stewardship Fund
www.esf.interna! onal
ESF-DE-W-002

631921
Fischmarkt RŠucheraal 6/8er
gerŠucherte Aale, ausgenommen, mit Kopf, Schwanz und Haut, 
traditionell gesalzen und hei§gerŠuchert, vakuumverpackt 

Kiste ca. 2,4 kg
(= 3 StŸck ˆ 600-800 g)

 Eel Stewardship Fund
www.esf.interna! onal
ESF-DE-W-002

631914 Fischmarkt RŠucheraalfilet 
traditionell gesalzen und gerŠuchert, auf Goldtray vakuumverpackt Packung 400 g (= ca. 5 Filets)   

 Eel Stewardship Fund
www.esf.interna! onal
ESF-DE-W-002

316808 RŠucheraal StŸcke
hei§gerŠuchert, traditionell gesalzen, ausgenommen, vakuumverpackt 

Karton 1,6 kg
(StŸck ˆ 150-250 g)

Eel Stewardship Fund
www.esf.interna! onal
ESF-DE-W-002

128148
RŠucheraal 6/8er
ganz, mit Kopf, mit Haut, ausgenommen, hei§gerŠuchert, handgesalzen, 
vakuumverpackt

StŸck 600-800 g

Eel Stewardship Fund
www.esf.interna! onal
ESF-DE-W-002

128131
RŠucheraal 3/5er
ganz, mit Kopf, ausgenommen, hei§gerŠuchert, handgesalzen, 
vakuumverpackt

StŸck 300-500 g

Eel Stewardship Fund
www.esf.interna! onal
ESF-DE-W-002

101479

RŠucheraalfilet  
traditionell veredelter und hei§gerŠucherter Aal, ohne Haut, 
handgesalzen, direkt nach dem RŠuchern von Hand filetiert und auf 
einem Goldtray vakuumverpackt

Packung 500 g 

Eel Stewardship Fund
www.esf.interna! onal
ESF-DE-W-002

113502

RŠucheraalfilet   
traditionell veredelter und hei§gerŠucherter Aal, ohne Haut, 
handgesalzen, direkt nach dem RŠuchern von Hand filetiert und auf 
einem Goldtray vakuumverpackt   

Packung 200 g 

Eel Stewardship Fund
www.esf.interna! onal
ESF-DE-W-002

113533
RŠucheraal 2/4er  
ganz, mit Kopf, ausgenommen, mit Haut, hei§gerŠuchert, lose in 
Pergamentpapier verpackt

Karton ca. 1,5 kg 
(= 4-6 StŸck ˆ 220-375 g) 

Eel Stewardship Fund
www.esf.interna! onal
ESF-DE-W-002

113526
RŠucheraal 4/6er
ganz, mit Kopf, ausgenommen, mit Haut, hei§gerŠuchert, lose in 
Pergamentpapier verpackt 

Karton ca. 1,5 kg 
(= 3-4 StŸck ˆ 375-600 g)   

Eel Stewardship Fund
www.esf.interna! onal
ESF-DE-W-002

113519
RŠucheraal 6/8er
ganz, mit Kopf, mit Haut, ausgenommen, hei§gerŠuchert, lose in 
Pergamentpapier verpackt

Karton ca. 3 kg 
(= 4-5 StŸck ˆ 600-800 g)     

Eel Stewardship Fund
www.esf.interna! onal
ESF-DE-W-002

182114
Frischer Aal
ungerŠuchert, mit Kopf und Haut, ausgenommen, vakuumverpackt

Karton 3 kg
(StŸck 250-300 g)

116299 Karton 3 kg
(StŸck 300-500 g)

Eel Stewardship Fund
www.esf.interna! onal
ESF-DE-W-002

307766
Blank-Aal
entschleimt, ausgenommen, aus Wildfang in Nord-Irland, 
vakuumverpackt

StŸck 300-600 g,
Karton 15 kg  
(= 2 Beutel ˆ 7,5 kg)  

Eel Stewardship Fund
www.esf.interna! onal
ESF-DE-W-002

628914 Blank-Aal
entschleimt, ausgenommen, aus Wildfang in Nord-Irland, vakuumiert

StŸck 400-600 g,
Karton 15 kg
(= 2 Beutel ˆ 7,5 kg) 

Eel Stewardship Fund
www.esf.interna! onal
ESF-DE-W-002

958699

Blank-Aal
entschleimt, ausgenommen, aus Binnenfischerei in den Niederlanden, 
vakuumverpackt

StŸck 400-600 g, 
Karton ca. 15 kg  
(= 2 Beutel ˆ ca. 7,5 kg)

Eel Stewardship Fund
www.esf.interna! onal
ESF-DE-W-002

165698
StŸck 600-900 g, 
Karton 15 kg  
(= 2 Beutel ˆ 7,5 kg)

Eel Stewardship Fund
www.esf.interna! onal
ESF-DE-W-002

144412
StŸck 800-1.200 g, 
Karton 15 kg  
(= 2 Beutel ˆ 7,5 kg)

797760 Aal" let 
gerŠuchert, ohne Haut, aufgetaut, StŸck 250 g

Karton 
16 Packungen ˆ 250 gEel Stewardship Fund

www.esf.interna! onal
ESF-DE-W-002
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UNSERE STARKEN MARKEN AUF EINEN BLICK
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PremiumqualitŠt, pre-rigor 
Rohware, Eigenmarke 

Transgourmet Seafood, 
Handsalzung

PremiumqualitŠt, Marke, 
Handsalzung, RŠucherlachs 

SpezialitŠten

QualitŠtsprodukt, Eigenmarke  
Transgourmet Seafood, 

Handsalzung

Hochwertiges 
QualitŠtsprodukt, 

Eigenmarke Transgourmet, 
Handsalzung

SONST NICHTS!

9#!.:+).C&)-&9#!.:+).C&)-&

Norddeutsche QualitŠtsmarke 
aus kleinem Familienbetrieb, 

Handsalzung

Preiseinstieg, Eigenmarke  
Transgourmet Seafood, 
Bu! et Lachs, gesalzen

QUALIT€TSSTUFEN PREIS!BEEINFLUSSENDE FAKTOREN

PREMIUMQUALIT€T
�DRohware frisch verarbeitet und ausgeliefert
�DBeste Herkunft
�DHandsalzung/Trockensalzung
�DSehr langer RŠucher-/Gar- und Trocknungsprozess
�DPremium Verarbeitung (Trim Schnitt, Muskeldreieck etc.)
�DFein abgestimmte Zutaten
�DFeste Fleischkonsistenz
�DMilder Geschmack
STANDARDQUALIT€T
�DRohware frisch verarbeitet und ausgeliefert
�DHandsalzung/Trockensalzung
�DLanger RŠucher-/Gar- und Trocknungsprozess
�DGute Standardverarbeitung
�DFeste Fleischkonsistenz
�DMilder Geschmack
PREISEINSTIEGSQUALIT€T
�DFrische oder tiefgekŸhlte Rohware frisch verarbeitet und 
      eingefroren, %)-(*  Monate MHD, refreshed
�DInjektionssalzung âgespritzte WareÔ
�DSchnellrŠucherung, wenig Rauch, kaum Rauchigkeit
�DEher schlechtere Trim Schnitte
�DWeiche Fleischkonsistenz

#. SALZUNG
�� Handsalzung
�� Kombisalzung
�� Injektionssalzung
%. R€UCHERUNG
�� Lange Trocknung, langer RŠucher- und Garprozess 
     ("-%$ Stunden)
�� SchnellrŠucherung (%,+-(  Stunden)
) . SCHNITT/BEARBEITUNG
�� Mit und ohne Muskeldreieck
�� Mit und ohne Rauchhaut (Parierung)
�� Trim Schnitt (C, D, E)
�� Mit und ohne Fettrand
* . HERKUNFT DES LACHS
�� Island, Schottland, Norwegen
( . FUTTERZUSAMMENSETZUNG
�� Beste: Label Rouge Lachs
+. AGGREGATZUSTAND & FRISCHEGRAD 
    DER ROH! UND FERTIGWARE

, . SAISONZEIT -FETTGEHALT.

KALTGER€UCHERT NACH TRADITIONELLER ART

*"#$%&!1+$%)E<(1:1+$%)EFG=!:'=!&11&*"#$%&!1+$%)E<(1:1+$%)EFG=!:'=!&11&

PremiumqualitŠt, Rohware 
aus Island, Eigenmarke 

Transgourmet Deutschland

Preiseinstieg, Eigenmarke 
Transgourmet, Bu! et Lachs, 

gesalzen

Preis-Leistungsmarke aus 
DŠnemark

QualitŠtsmarke aus Holland, 
Handsalzung

QualitŠtsmarke aus kleinem 
Familienbetrieb, Handsalzung
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ZIELGRUPPEN VERWENDUNGSZWECK R€UCHERLACHSWUNSCH

GASTRONOMIE

�„ FrŸhstŸck
�„ Brštchenverkauf/Fischbrštchentheke/Wraps
�„ Suppen/Vorspeisen/Salate/CanapŽs
�„ Hauptspeise/Tellermitte z. B. Lachs & Spargel, 
     Ršsti mit Lachs etc.
�„ Bu! ets, CanapŽs, Catering, Bankett, 
�„ Abendverp, egung, Feste, besondere AnlŠsse

�� Bu! et Lachs 
�� Bu! et Lachs 
�� QualitŠtslachs
�� Premiumlachs/QualitŠtslachs/SpezialitŠten

�� Premiumlachs/QualitŠtslachs/SpezialitŠten
�� Premiumlachs/QualitŠtslachs/SpezialitŠten

HOTELLERIE �„ Starkes FrŸhstŸcksgeschŠft Ð PreisstiegsqualitŠt�� Analog Gastronomie

GEMEINSCHAFTS!
VERPFLEGUNG

�„ Budgetkalkulation/Abendverp, egung, 
     Brštchen
�„ FrŸhstŸck/im Casino
�„ Vorstandstage
�„ Aktionsgerichte

�� Bu! et Lachs/evtl. QualitŠtslachs

�� Bu! et Lachs/evtl. QualitŠtslachs
�� QualitŠtslachs/SpezialitŠten/Premiumlachs
�� Bu! et Lachs

DELIKATESSENGESCH€FTE 
FEINKOSTGESCH€FTE 
FLEISCHEREIEN

�„ Catering
�„ ThekengeschŠft
�„ Plattenservice/Bu! ets
�„ ,FischgeschŠftsansprŸcheÔ

�� QualitŠtslachs/Premiumlachs/SpezialitŠten
�� QualitŠtslachs/Premiumlachs/SpezialitŠten
�� QualitŠtslachs/Premiumlachs/SpezialitŠten
�� QualitŠtslachs/Premiumlachs/SpezialitŠten

LEBENSMITTEL!
EINZELHANDEL

�„ SB-Regale
�„ Aktionen 
�„ Fischtheke
�„ BrštchengeschŠft/Au§erhaus-Platten
�„ ,FischgeschŠftsansprŸcheÔ

�� Bu! et Lachs 
�� QualitŠtslachs
�� QualitŠtslachs/Premiumlachs/SpezialitŠten
�� Bu! et Lachs/QualitŠtslachs
�� QualitŠtslachs/Premiumlachs/SpezialitŠten

FRISCHFISCHHANDEL
FISCHEINZELHANDEL

�„ Thekenverkauf
�„ Plattenservice/Bu! ets
�„ Fischtheke
�„ ,FischgeschŠftsansprŸcheÔ

�� Premiumlachs/QualitŠtslachs/SpezialitŠten
��   fŸr alle Verwendungszwecke (kein Bu! et Lachs)

SYSTEMER �„ Pizzabelag
�„ FrŸhstŸck/Brštchen/Snacks etc.

�� Bu! et Lachs
�� Bu! et Lachs/QualitŠtslachs

Vor der Hei§rŠucherung werden 
die gewaschenen und von Schup-
pen befreiten Fische fŸr etwa eine 
Stunde in eine milde Salzlake 
eingelegt. Die Garung erhalten sie 
aber erst im RŠucherofen bei einer 
Temperatur von Ÿber #$¡C. Meist 
liegt die Temperatur im Ofen bei  
+$ bis )$ ¡C.
Um Keime garantiert abzutšten, 
muss die Kerntemperatur des 
Ofens fŸr mindestens +-" Minuten 
Ÿber "$¡C gehalten werden. Das 
appetitliche goldgelbe Aussehen 
sowie das besondere Raucharoma 
erhŠlt der Fisch vor allem gegen 
Ende des RŠucherprozesses, der so-
genannten âDŠmpfphaseÔ. Hier wird 
die Luftzufuhr gedrosselt und das 
bis dahin brennende RŠucher-
material mit feuchten SpŠhnen 
zugedeckt, sodass ein dichter, 
schwelender und feuchter Rauch 
entsteht, der sich dem Fisch inten-
siv mitteilt.
Die Hei§rŠucherung dauert max. *  
Stunden je nach RŠuchergut.

Beim KaltrŠuchern zeigt sich der 
Rauch mit %+/(+¡C bis max. -$¡C 
von seiner kŸhlen Seite. Der Lachs 
bleibt dabei roh. Im kalten Rauch 
gart das RŠuchergut nicht.
Damit er jedoch nicht verdirbt, 
muss ihm vor dem RŠuchern mehr 
Wasser entzogen werden als beim 
Hei§rŠuchern. Diese Aufgabe Ÿber-
nimmt das Salz, welches nicht nur 
fŸr die WŸrze sorgt, sondern auch 
das Garen Ÿbernimmt.
Der Rauch schŸtzt beim weiteren 
Trocknen vor unerwŸnschten Bak-
terien. Das RŠuchern selber dauert 
ca. "-%( Stunden. Bei injektierter 
Ware %,+-(  Stunden.
Farbe & Aroma des gerŠucherten 
Fisches werden besonders von 
der Art des verwendeten Holzes 
bestimmt.

Beim Beizen wird dem Fisch' let 
Ÿber mehrere Stunden oder auch 
Tage Wasser entzogen. Dadurch 
wird das Filet nicht nur lŠnger 
haltbar gemacht, sondern sein 
Geschmack konzentriert und seine 
Textur verfestigt sich.
Das Filet wird mit Zucker & Salz 
bestreut, dazu kšnnen GewŸrze 
und KrŠuter gegeben werden.
Der gewŸrzte Fisch wird dann be-
schwert, mit Folie abgedeckt und 
fŸr zwei Tage in den KŸhl-
raum gestellt.

HEISSR€UCHERN

KALTR€UCHERN

BEIZEN

*"#$%&!D&!'+%!&3*"#$%&!D&!'+%!&3
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IN PREMIUM!QUALIT€T

verzehrfertig, geschnitten, aus 
norwegischer Rohware, handgesalzen, 
ohne Haut, mit Dillspitzen bestreut, 
gebeizt, vakuumverpackt

geschnitten, kaltgerŠuchert, ohne 
Haut, mit Rotholzpulver bestreut, aus 
norwegischer Rohware, vakuumverpackt

geschnitten, kaltgerŠuchertes Lachs" let, 
ohne Haut, handgesalzen, aus norwe- 
gischer Rohware, vakuumverpackt

GRAVED LACHS ROTHOLZLACHS

R€UCHERLACHS

Art.-Nr. 826968 Seite 500 g

                181693 Seite 1 kg

Art.-Nr. 191964 Seite 500 g

                 103688 Seite 1 kg 

Art.-Nr. 705624 Seite 500 g

                 181716 Seite 1 kg

geschnitten, gebeizt und im Anschluss 
kaltgerŠuchert, ohne Haut, mit Limonen- 
zesten bestreut und einer Limettenscheibe 
dekoriert, aus norwegischer Rohware, 
vakuumverpackt

LIMONENR€UCHERLACHS

Art.-Nr. 966060 Seite 500 g

                 367991 Seite 1 kg 
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PREMIUMSORTIMENT ãR€UCHERLACHSÒ ! GEHOBENER ANSPRUCH !

818732
Island RŠucherlachs 
vorgeschnitten, ohne Haut, trockengesalzen und kaltgerŠuchert, mild im  
Geschmack, vakuumverpackt

Seite 700 g

89924 Seite 1 kg

204996

RŠucherlachs ,Black LabelÔ, ungeschnitten 
Premium RŠucherlachs, ganze, ungeschnittene Seite, pariert, handgesalzen, nach 
traditoneller Art kaltgerŠuchert, mit Haut, aus norwegischer ãsuperiorÒ Rohware, 
vakuumverpackt

Seite 0,8-1,2 kg

204965
RŠucherlachs ,Black LabelÔ, geschnitten
Premium RŠucherlachs, geschnitten, handgesalzen, nach traditioneller Art  
kaltgerŠuchert, ohne Haut, aus norwegischer ãpre-rigorÒ Rohware, vakuumverpackt

Packung 500 g

204989
RŠucherlachs ,Black LabelÔ, geschnitten
Premium RŠucherlachs, geschnitten, handgesalzen, nach traditioneller Art  
kaltgerŠuchert, mit Haut, aus norwegischer ãpre-rigorÒ Rohware, vakuumverpackt

Seite 1 kg

351465

RETRO IslŠndischer RŠucherlachs âBlack LabelÔ, ungeschnitten
Retro RŠucherlachs hergestellt aus Lachs" let aus den Fjorden Islands, handgesal-
zen, kaltgerŠuchert, ungeschnitten, mit Haut, pariert, mit leichter Rauchhaut, mit 
Bastband auf schwarzem Tray vakuumverpackt

Seite 800-1.200 g

171293

IslŠndischer RŠucherlachs âBlack LabelÔ, geschnitten
RŠucherlachs hergestellt aus Lachs" let aus den Fjorden Islands, praktisch  
grŠtenfrei, handgesalzen, kaltgerŠuchert, geschnitten, mit Haut,
vakuumverpackt

Seite 1 kg

31015
RŠucherlachs, geschnitten
ohne Haut, aus frischer norwegischer superior Rohware, handgesalzen, nach traditio-
nellem Verfahren Ÿber Buchen- und Rebenholz kaltgerŠuchert, vakuumverpackt 

Seite 1,2 kg

601441
RŠucherlachs âDer SchotteÔ, geschnitten
zarter, frischer schottischer Lachs, handgesalzen, kaltgerŠuchert, vom Kopf zum 
Schwanz hin geschnitten, mit Haut, vakuumverpackt

Seite 1 kg

QUALIT€TSSORTIMENT ãR€UCHERLACHSÒ

979166
RŠucherlachs, geschnitten                                            
frisches norwegisches Lachs" let, von Hand gesalzen und im Anschluss kaltgerŠu-
chert, ohne Haut, in Scheiben geschnitten, handgelegt und auf Tray vakuumgezogen 

Packung 200 g   

113458
RŠucherlachs âTraditionellÔ, ungeschnitten
unpariert, handgesalzen, mit Haut, mit Rauchhaut, in Pergamentpapier ge-
wickelt, im Lachskarton einzeln verpackt

Seite 0,8-1,2 kg

113489
RŠucherlachs âSpezialÔ, ungeschnitten
mit Haut, pariert, handgesalzen, ohne Rauchhaut, vakuumverpackt Seite 0,8-1,2 kg

98595

RŠucherlachs âFischmarktÔ, geschnitten
kaltgerŠuchert, geschnitten, ohne Haut, nach altem Familienrezept gewŸrzt  
und traditionell veredelt, vakuumverpackt

Packung 150 g

677721 Packung 500 g

669290  Seite 1 kg

705624
RŠucherlachs, geschnitten 
geschnitten, kaltgerŠuchertes Lachs" let, ohne Haut, handgesalzen, aus  
norwegischer Rohware, vakuumverpackt

Seite 500 g

181716  Seite 1 kg
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792347
RŠucherlachs, geschnitten 
aus naturbelassenem Lachs" let, handgesalzen, ohne Haut, geschnitten, mit
Muskeldreieck, mit Rauchhaut, vakuumverpackt

Seite 1 kg

194112
RŠucherlachs, geschnitten
mit Haut, aus Aquakultur in Norwegen

Karton ca. 14 kg
(= ca. 10 Seiten 

ˆ 0,9-1,9 kg)

577854
RŠucherlachs, geschnitten
kaltgerŠuchert, ohne Haut, praktisch grŠtenfrei, handgesalzen, vakuumverpackt

Packung 500 g,
Karton 10 Packungen

PREISEINSTIEGSSORTIMENT ãR€UCHERLACHSÒ

431835
RŠucherlachs, geschnitten
auf der Haut, tiefenenthŠutet, gesalzen, mit Fettstreifen 2-4 cm, Trim D, pinbone out, 
praktisch grŠtenfrei, auf Goldtray vakuumverpackt

Seite 1 kg,
Karton 10 Seiten

554855
RŠucherlachs, geschnitten
aufgetaut, Trim D, ohne Haut, gesalzen, kaltgerŠuchert, mit Muskeldreieck, praktisch 
grŠtenfrei, pinbone out, auf Goldtray vakuumverpackt

Seite 1 kg

628631
RŠucherlachs, geschnitten
aufgetaut, geschnitten, kaltgerŠuchert, ohne Haut, gesalzen,  
Trim D, aus frischer Rohware, aus Aquakultur in Norwegen, vakuumverpackt

Seite 1 kg

431873
RŠucherlachs, geschnitten
kaltgerŠuchert, ohne Haut, Trim D, gesalzen, tiefenenthŠutet, praktisch 
grŠtenfrei, vakuumverpackt

Packung 200 g,
Karton 10 Packungen

940801
RŠucherlachs, geschnitten
ohne Haut, kaltgerŠuchert, praktisch grŠtenfrei, vakuumverpackt         

Karton ca. 10 kg 
(= 10 Seiten ˆ 0,9-1,6 kg)

J*#J*#
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PREMIUMSORTIMENT ãGRAVED LACHSÒ ! GEHOBENER ANSPRUCH !

550505
Graved Lachs, geschnitten 
hochwertiger QualitŠts Graved Lachs, aus frischer norwegischer Superior Rohware, 
geschnitten, ohne Haut, handgesalzen und nach alter Tradition gebeizt, mit Dillspitzen 
bestreut, 1-2 cm Muskeldreieck, vakuumverpackt

Packung 500 g

867028 Seite 1,2 kg

QUALIT€TSSORTIMENT ãGRAVED LACHSÒ

887963
Graved Lachs, geschnitten                                          
norwegisches Lachs" let, ohne Haut, gebeizt, mit Dillspitzen bestreut, in Scheiben, 1-2 cm 
Muskeldreieck, auf Tray vakuumverpackt  

Packung 200 g         

826968

Graved Lachs, geschnitten   
geschnitten, aus norwegischer Rohware, handgesalzen, ohne Haut, mit Dillspitzen 
bestreut, gebeizt, vakuumverpackt

Seite 500 g

 
181693 Seite 1 kg

672412
Graved Lachs âFischmarktÔ, geschnitten
in Solelake mit Rohrzucker und geheimer GewŸrzmischung gebeizt, mariniert mit Dill, 
geschnitten, auf die Haut gelegt, vakuumverpackt

Seite 1 kg

 230292
Graved Lachs, geschnitten
gewŸrzt, mit Dillspitzen bestreut, ohne Haut, aus Aquakultur in Norwegen,   
vakuumverpackt

Karton ca. 10 kg
(= ca. 10 Seiten 
ˆ 0,9-1,4 kg)

PREISEINSTIEGSSORTIMENT ãGRAVED LACHSÒ

431859

Graved Lachs, geschnitten
Trim D, ohne Haut, tiefenenthŠutet, gesalzen, gebeizt und mit Dillspitzen bestreut,  
mit Fettstreifen 2-4 cm, pinbone out, praktisch grŠtenfrei, auf Goldtray  
vakuumverpackt

Seite 1 kg, 
Karton
10 Seiten

554848
Graved Lachs, geschnitten
geschnitten, aufgetaut, ohne Haut, mit Muskeldreieck 2-4 cm, gebeizt, mit Dillspitzen 
bestreut, vakuumverpackt

Seite 1 kg

377492
Graved Lachs, geschnitten
ohne Haut, Kombisalzung, praktisch grŠtenfrei, Trim E, vakuumverpackt

Karton ca. 10 kg
(= 10 Seiten  
ˆ 0,9-1,4 kg)
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GER€UCHERTE LACHSSPEZIALIT€TEN

822498
RŠucherlachs Wasabi Wakame ,Black LabelÔ
ungeschnitten, handgesalzen mit einer Au#age aus Goma Wakame und 
 Wasabi Paste bestrichen, abgestimmt mit feiner GewŸrzmischung 

Seite 0,8-1,2 kg

191964

Rotholzlachs, geschnitten
geschnitten, kaltgerŠuchert, ohne Haut, mit Rotholzpulver bestreut, 
aus norwegischer Rohware, vakuumverpackt

Seite 500 g

103688 Seite 1 kg

966060

LimonenrŠucherlachs, geschnitten
geschnitten, gebeizt und im Anschluss kaltgerŠuchert, ohne Haut, mit 
Limonenzesten bestreut und einer Limettenscheibe dekoriert, aus norwegischer 
Rohware, vakuumverpackt

Seite 500 g

367991 Seite 1 kg

101608

Platinum Alaska Sockeye Wildlachs, geschnitten
geschnitten, ohne Haut, aus frischer Alaska superior Rohware, handgesalzen, 
gebeizt und Ÿber Buchen- und Rebenholz kaltgerŠuchert, vakuumverpackt, 
aufgetaut 
Bestellvorlauf ãAbrahamsÒ beachten (siehe Seite 5)

Packung 500 g

101707

Platinum Norwegischer Rotholzlachs ,Der WikingerÔ, geschnitten
geschnitten, aus norwegischer superior Rohware, ohne Haut, mit Rotholz-
gewŸrz mariniert und bestreut, handgesalzen,gebeizt und Ÿber Buchen- und 
Rebenholz kaltgerŠuchert, vakuumverpackt, aufgetaut 
Bestellvorlauf ãAbrahamsÒ beachten (siehe Seite 5)

Packung 500 g

768689

Platinum Lachssortiment ,5 VariationenÔ, geschnitten
gerŠuchert oder gebeizt, in Scheiben geschnitten, vakuumverpackt, Packung 
5 Sorten ˆ ca. 150 g, Sorten: RŠucherlachs, Gravadlachs, Bruschettalachs, 
Rotholzlachs, Dill-Pfe! erlachs, aufgetaut 
Bestellvorlauf ãAbrahamsÒ beachten (siehe Seite 5)

Packung 750 g
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